СПИСОК 
НАУЧНЫХ РАБОТ

ВАРНАВСКОЙ ОЛЬГИ ДМИТРИЕВНЫ
	№ п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма работы
	Выходные данные
	Объем,

п.л.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Мучные кондитерские изделия повышенной пищевой плотности (тезисы)
	Печ.
	«Интеллектуальный потенциал Сибири»: Материалы межвузовской научной студенческой конференции – Новосибирск, 2006. – С. 12.
	0.06/0,03
	Рудницкая Ю.И., 
Казакова Н.И.

	2
	Внедрение новых технологий кондитерских изделий – реальный путь повышения эффективности работы предприятий общественного питания СПО «Холбос» Саха (Якутия) (тезисы)
	Печ.
	ХLIV конференция по итогам научно-исследовательской работы студентов за 2005/2006 учебный год: Сборник тезисов – Новосибирск, 2006. – С. 41.
	0.06/0,03
	Рудницкая Ю.И.

	3
	Тенденции развития современного кондитерского производства (статья)
	Печ.
	Здоровое питание - основы жизнедеятельности человека: Сборник материалов Региональной научно-практической конференции – Красноярск, 2006. – С. 89 – 92.
	0.19/0.1
	Березовикова И.П., 
Влощинский П.Е., 
Ходаковская Ж.В.

	4
	Современные технологии повышения пищевой плотности мучных кондитерских изделий (тезисы)
	Печ.
	Диетология: проблемы и горизонты: Сборник тезисов I Всероссийского съезда диетологов и нутрициологов – М., 2006. – С. 81 – 82.
	0.06/0,03
	Рудницкая Ю.И.

	5
	Мучные кондитерские изделия повышенной пищевой ценности. 
	Печ.
	Методические рекомендации для работников предприятий кондитерской промышленности и общественного питания. Утверждено ООО  «Триэр-Сибирь». – Новосибирск, 2006. – 51 с.
	3,19/2,5
	Влощинский П.Е.,
Березовикова И.П., 

Рудницкая Ю.И.

	6
	Современные технологии мучных кондитерских изделий повышенной пищевой плотности (статья) 
	Печ.
	// Ресторанный бизнес: технология успеха: Сборник материалов II Межрегиональной научно-практической конференции – Красноярск, 2007. – С. 164 – 167.
	0,19/0,1
	Березовикова И.П., 
Ходаковская Ж.В

	7
	Инновационные формы организации производства мучных кондитерских изделий (статья) 
	Печ.
	Инновационные технологии ресторанного бизнеса: Материалы межрегиональной научно-практической конференции – Новосибирск, 2007. – С.34 – 37.
	0,19/0,13
	Березовикова И.П

	8
	Мучные кондитерские изделия с функциональными ингредиентами (статья)
	Печ.
	Современные тенденции развития общественного питания и сервиса: Материалы научно-практической конференции – Екатеринбург, 2007. – С.109 – 111.
	0,13/0,09
	Березовикова И.П.,

Сулимма Я.В.,

Макарова Л.Г.

	9
	Инновационные технологии в производстве мучных кондитерских изделий для питания детей школьного возраста (тезисы)
	Печ
	«Здоровое питание – здоровая нация»: Тезисы докладов Красноярского форума – Красноярск, 2008. – С. 77 – 78.
	0,06
	

	10
	Мучные кондитерские изделия нового поколения – продукты здорового питания (статья)
	Печ
	Здоровое питание – основы жизнедеятельности человека: Сборник статей Всероссийской научно-практической конференции – Красноярск, 2008. – С. 389 – 394.
	0,3
	

	11
	Новые полуфабрикаты из песочного теста повышенной пищевой ценности (статья)
	Печ
	Хранение и переработка сельхозсырья. – 2008. – № 11. – С. 62 – 65.
	0,3/0,2
	Березовикова И.П.

	12
	Перспективы производства быстрозамороженных мучных кондитерских изделий, вырабатываемых на предприятиях малой мощности (статья)
	Печ
	Современные технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции: Сборник материалов международной научно-практической конференции – Новосибирск, 2009. – С. 86 – 89.
	0,19/0,13
	Березовикова И.П.

	13
	Обоснование использования сибирского сырья для повышения витаминной ценности мучных кондитерских изделий (статья)
	Печ
	Управление инновациями в торговле и общественном питании: Сборник докладов международной научно-практической конференции – Орел, 2010. – С. 236 – 239
	0,19
	


	14
	Влияние глубокого замораживания и низкотемпературного хранения на качество песочного теста повышенной пищевой ценности (статья)
	Печ
	Ресторанный бизнес и здоровое питание: Материалы заочной межрегиональной научно-практической конференции студентов, аспирантов и молодых ученых – Новосибирск, 2010. – С. 3 – 9.
	0,38
	

	15
	Оценка качества изделий из замороженного песочного теста повышенной пищевой ценности (статья)
	Печ
	Техника и технология пищевых производств – 2011. – № 3. – С. 9 – 13.
	0,25/0,13
	Березовикова И.П.


