	СПИСОК 
опубликованных и приравненных к ним

научных и учебно-методических работ за 2007-2013 годы

Степановой Елены Николаевны

	№

п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма

работы
	Выходные данные
	Объем,

в п.л.
	Соавторы

	А) научные работы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Функциализация растительных масел (статья)
	печатная
	Пищевые технологии, качество и безопасность продуктов питания: Материалы Всероссийской молодежной научно-практической конференции.-Иркутск, 17-19 октября 2007.–С. 25-27
	0,2/0,1
	Рабина О.А.

Морозов С.В.

	2.
	Современные методы контроля качества функциональных пищевых продуктов на основе растительных масел (статья) 
	печатная
	Потребительский рынок: Качество и безопасность товаров и услуг : Материалы 1У Международной научно-практической конференции: Орел, 4-5 декабря.- 2007. -86-89 с.
	0,2/0,1
	Рабина О.А.,

Морозов С.В.

	3.
	Информационные технологии в преподавании товароведных дисциплин: 
	печатная
	Инновационные технологии в образовательном процессе университета: Новосибирск: Материалы научно-методической конференции.-Новосибирск: СибУПК, 9 февраля.-2007.- 332-336 с.
	0,25/0,13
	Бакайтис В.И.

	4.
	Перспективы создания мармеладно-пастильных изделий функционального назначения (статья)  
	печатная
	Сборник материалов международной научно-практической конференции V Омских торгово-экономических чтений.- Омск: Омский институт (филиал) РГТЭУ, 2007.- 435-436 с.
	0,13/0,06
	Табаторович А.Н.

	5.
	Создание функциональных продуктов на основе растительных и эфирных масел (статья) 
	печатная
	Пища, экология, качество: Труды V Международной конференции.-  Краснообск.- 30 июня-2 июля.- 2008.-149-150с.
	0,13/0,03
	Рабина  О.А.,

Вялков А.И.,

Черняк Е.И.,

Морозов С.В.

	6.
	Использование растительных добавок в производстве сахарного печенья (статья) 
	печатная
	Пища, экология, качество: Труды V Международной конференции. – Краснообск , 30 июня-2 июля.- 2008 – 193-194 с.
	0,13/0,04
	Тяпкина Е.В.,

Плотникова Т.В.

	7.
	Разработка рецептур и товароведная оценка печенья повышенной пищевой ценности (статья) 
	печатная
	 Хранение и переработка сельхозсырья .-2008.-№7.-С.72-74 (Теоретический реферируемый журнал) 
	0,2/0,1
	ПлотниковаТ.В.,
Тяпкина Е.В.

	8.
	Пути повышения пищевой ценности сахарного печенья (статья) 
	печатная
	Современные технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции: Сборник материалов международной научно-практической конференции.- Новосибирск: СибУПК.- 15 апреля.- 2009 .-116-119с.
	0,23/0,1
	Плотникова Т.В., 

Тяпкина Е.В.

	9.
	Разработка рецептур ароматизированных функциональных масложировых продуктов (статья) 
	печатная
	Пища, экология и качество: Материалы Международной практической конференции.-  Кемерово.- 23 апреля. -2009.- 207-209с.
	0,2/0,1
	Рабина О.А., Морозов С.В.

	10.
	Дистанционные технологии, используемые в современной модели образования: 


	печатная
	Инновационные технологии в образовании: проблемы, тенденции и перспективы развития: Материалы научно-методической конференции.-Новосибирск: СибУПК, 6 февраля.- 2009.-131-135с.
	0.25/0,13
	Степанова А.Г.

Коврова Г.И.

	11.
	Возможности использования водорослей в разработке рецептур сахарного печенья функционального назначения (статья)
	печатная
	Сборник трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным участием, посвященной 500-летию издания книги Л.Пачоли «Божественная пропорция»

Проблемы гармонии и закономерности в развитии современного мира: научные и практические аспекты

Красноярск, 2009.- С.154-156
	0,2/0,1
	Т.В.Плотникова,

Е.Н.Степанова

	12.
	Разработка технологии и оценка качества мармеладно-пастильных кондитерских изделий, обогащенных железом
	печатная
	Известия высших учебных заведений: Пищевая технология.- 2010.-№1.- С.54-57(Реферируемый журнал)
	0,25/0,13
	Табаторович А.Н.

	13.
	Создание новых масложировых продуктов для здорового питания
	печатная
	Матер. Заочной межрегиональной научно-практической конф. студ., аспирантов и молодых ученых: Ресторанный бизнес и здоровое питание.- СибУПК, 17 февраля 2010 года
	0,3/0,2
	Морозов С.В., Рабина О.А.

	14.
	Новые виды сахарного печенья функционального назначения
	печатная
	Матер. Заочной межрегиональной научно-практической конф. Студ., аспирантов и молодых ученых: Ресторанный бизнес и здоровое питание.- СибУПК, 17 февраля 2010 года.-С.94-98
	0,3/0,2
	Тяпкина Е.В.,

Плотникова Т.В.

	15.
	Разработка ароматизированных функциональных масложировых продуктов (статья)
	печатная
	Масложировая промышленность.-2009.-№6.-С.20-21(Реферируемый журнал)
	0.10
	Рабина О.А., 

Морозов С.В.

	16
	Возможности Российской сети Центра Правовой информации «Кодекс» в обучении товароведов-экспертов
	печатная
	Матер. Научно-методической конференции: Современные концепции, технологии и традиции в образовании.-Новосибирск: СибУПК, 5 февраля 2010 года.-С.59-62
	0,5/0,2
	Сайфулина З.Р.,

Тяпкина Е.В.

	17.
	Влияние порошка из фукусов на органолептические и микробиологические показатели сахарного печенья (статья)
	печатная
	Товаровед продовольственных товаров

(ВАК).- 2012.-№ 9.-С.10-14
	0,5/0,2
	Тяпкина Е.В.,

Плотникова Т.В.

	18.
	Сахарное печенье для здорового питания (статья)
	печатная
	Материалы V!  международной научно-практической конференции  «Качество и полезность в экономической теории и практике – Новосибирск, 16 ноября 2012 г. С. 83-86.
	0,4/0,2
	Тяпкина Е.В.

	19.
	Оценка потребительских свойств кондитерских изделий с использованием плодово-ягодных полуфабрикатов
	печатная
	Матер. Международной (заочной) научно-практической конференции: Инновационные технологии в пищевой промышленности и общественном питании – основа повышения качества, конкурентоспособности и безопасности товаров. - М.: Автономная некоммерческая организация высшего профессионального образования Центросоюза Российской Федерации «Российский университет кооперации».-2013.,25 декабря 2912 г.-С. 410-413
	0,4/0,2
	Табала Е.Б., Тяпкина Е.В.

	20.
	Изменение качества новых видов растительных масел при хранении
	печатная
	Матер. научной конф. По итогам 2012/2013 учебного года. - Новосибирск: СибУПК.-1 ноября 2012г.-29 марта 2013 г.-С.258-262
	0,3/0,2
	Рабина О.А.

	21.
	Разработка и оценка качества тыквенного мармелада, обогащенного аскорбиновой кислотой
	печатная
	Техника и технология пищевых производств (ВАК).-2012.-№4.-С.57-63
	0,4/0,2
	Табаторович А.Н.

	В) ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ РАЗРАБОТКИ

	1.
	Масла растительные – смеси с растительными добавками

ТУ  9141-058-01597951-08
	техничес-кие условия.


	ТУ 9141-058-01597951-08 
	1,6 /

0,8
	Рабина О.А.

Морозов С.В.

	2.
	Мармелад желейный и желейно-фруктовый, обогащенный микронутриентами

ТУ 9128-063-01597951-10
	техничес-кие условия.


	ТУ 9128-063-01597951-10
	1,5 /

0,8
	Табаторович А.Н.


