CПИСОК

опубликованных научных работ
Ратниковой Ларисы Борисовны

	№
п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма работы
	Выходные данные
	Объем,
п. л.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	НАУЧНЫЕ РАБОТЫ

	1. 
	Проблема качества мясных рубленых полуфабрикатов (статья)
	печатная
	Пища. Экология. Качество: Труды IV Международной научно-практической конференции. – Новосибирск: ГНУ СибНИПТИП СО РАН РАСХН, 2004. – С. 391-394.
	0,25 /

0,13
	Ануфриев В.П.



	2. 
	Влияние добавок соевых белковых продуктов на качество изделий из рубленого мяса (статья)
	печатная
	Состояние и перспективы развития регионального потребительского рынка: Сборник научных трудов Всероссийской заочной научно-практической конференции. – Тюмень: Изд-во «Нефтегазовый университет», 2005. – С. 151-155.
	0,31 /

0,16
	Ануфриев В.П.



	3. 
	Обоснование оптимального состава мясных фаршей с добавками соевых белковых продуктов и способы его контроля (статья)
	печатная
	Научно-теоретический журнал «Вестник» Камчатского филиала ОУ ВПО Центросоюза РФ «Московский университет потребительской кооперации». – 2005. – № 3. – С. 11-18.
	0,50 /

0,25
	Ануфриев В.П.

	4. 
	Разработка способа контроля количества соевых белковых добавок в кулинарной продукции из рубленого мяса (статья)


	печатная
	Здоровое питание – основа жизнедеятельности человека: Сборник материалов Региональной научно-практической конференции. – Красноярск: КГТИ, 2006. – С. 83-88.
	0,38 /

0,19
	Ануфриев В.П.

	5. 
	Соевые белковые добавки в кулинарной продукции из рубленого мяса для массового питания (статья)


	печатная
	Ресторанный бизнес: технология успеха: Сборник материалов II Межрегиональной научно-практической конференции. – Красноярск: КГТЭИ, 2007. – С. 167-176.
	0,56 /

0,28
	Ануфриев В.П.

	6. 
	Эффективность использования соевых белковых продуктов в технологиях рубленых изделий из мяса (статья)
	печатная
	Инновационные технологии ресторанного бизнеса: Сборник материалов Межрегиональной научно-практической конференции. – Новосибирск:
СибУПК, 2007. – С. 17-24.
	0,44 /

0,22
	Ануфриев В.П.

	7. 
	Влияние соевых белковых продуктов на качество кулинарной продукции из рубленого мяса (статья)
	печатная
	Хранение и переработка сельхозсырья. – 2007. – 
№ 10. – С. 56-59.
	0,75 /

0,38
	Ануфриев В.П.

	8. 
	Соевые белковые продукты и качество кулинарной продукции из рубленого мяса для предприятий общественного питания (статья)
	печатная
	Современные тенденции развития общественного питания и сервиса: Материалы Юбилейной научно-практической конференции. – Екатеринбург: 
УрГЭУ, 2007. – С. 118-121.
	0,19 /

0,09
	Ануфриев В.П.

	9. 
	Влияние соевых белковых добавок на пищевую ценность и безопасность кулинарной продукции из рубленого мяса (статья)
	печатная
	Здоровое питание – основа жизнедеятельности человека: Сборник статей Всероссийской научно-практической конференции. – Красноярск: КГТИ, 2008. – С. 424-431.
	0,40 /

0,20
	Ануфриев В.П.

	10. 
	Функционально-технологические свойства мясных фаршей, содержащих соевые белковые продукты (статья)


	печатная
	Современное состояние и перспективы развития пищевой промышленности и общественного питания: Сборник материалов 2-й Всероссийской научно-практической конференции. – Челябинск: ЮУрГУ, 2008. – С. 176-181.
	0,31 /

0,16
	Ануфриев В.П.

	11. 
	Соевые белки и продукты здорового питания (статья)
	печатная
	Ресторанный бизнес и здоровое питание: Материалы заочной межрегиональной научно-практической конференции студентов, аспирантов и молодых ученых. – Новосибирск: СибУПК, 2010. – С. 62-67.
	0,31/

0,16
	Ануфриев В.П.



	12. 
	Пищевая ценность рубленых мясных изделий, содержащих продукты глубокой переработки сои (статья)
	печатная
	Биотехнология растительного сырья, качество и безопасность продуктов питания: Материалы докладов Всероссийской научно-практической конференции, посвященной 80-летию ИрГТУ. – Иркутск: Изд-во ИрГТУ, 2010. – С. 115-119.
	0,25/

0,13
	Ануфриев В.П.



	13. 
	Пищевые соевые белки в общественном питании (статья)
	печатная
	Управление инновациями в торговле и общественном питании: Материалы и доклады международной научно-практической конференции. – Орел: Изд-во Картуш, 2010. – С. 256-259.
	0,25/

0,13
	Ануфриев В.П.



	14. 
	Влияние микронизации на содержание полифенольных антиоксидантов в пищевых продуктах из гречневой крупы (статья)
	печатная
	Техника и технология пищевых производств: Научно-технический журнал. – 2011. – № 3. – С. 30-34.
	0,5

0,17
	Неборская Н.Г.

Коротеева Е.А.

	15. 
	Вакуумная инфракрасная сушка – технология щадящей переработки растительного и животного сырья (статья)
	печатная
	Вестник Сибирского университета потребительской кооперации: Научно-теоретический журнал. – 2012. – № 1. – С. 96-100.
	0,63

0,31
	Влощинский П.Е.


