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	103. 
	Использование функциональных пищевых волокон для создания продуктов питания с заданными свойствами на основе рыбного фарша (статья)
	Печ.
	То же.-

С.121-125
	0,31
	Рудницкая Ю.И.

	104. 
	Микронизированные зерновые и бобовые культуры: эффективное использование в предприятиях питания (статья)
	Печ.
	Инновационные технологии ресторанного бизнеса: материалы межрегиональной научно-практической конференции, Новосибирск, 28 марта, 2007. – С.13-17.
	0,31
	Неборская Н.Г., Кунденко А.А., Коротеева Е.А., Дроздецкая И.С., Рыбакова Т.М., Грошева А.С., Влощинский П.Е. 

	105. 
	Новый ассортимент кулинарной продукции для современного ресторана (статья)
	Печ.
	То же.-

С.25-28
	0,25
	Рудницкая Ю.И. 

	106. 
	Инновационные формы организации производства мучных кондитерских изделий (статья)
	Печ.
	То же.-

С.34-36
	0,19
	Овчаренко О.Д. 

	107. 
	Концепция современного ресторана: здоровое питание (статья)
	Печ.
	То же.-

С.102-106
	0,31
	Влощинский П.Е.

	108. 
	Современные подходы к организации и научной работы студентов специальности 260501.65 «Технология продуктов общественного питания» (статья)
	Печ.
	Инновационные технологии в образовательном процессе университета: материалы научно-методической конференции. 9 февраля 2007г. – Новосибирск: СибУПК, 2007. – С.102-104.
	0,19
	-

	
	Влияние микронизации и кулинарной обработки на активность ингибиторов трипсина в зернобобовых (статья)

	Печ.
	Вопросы питания.- 2008.-Том 77.- №1.-С.62-64


	0,5 
	Коротеева Е.А., 

Влощинский П.Е.,

Дорогина О.В.
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	109. 
	Роль зернобобовых в профилактике нарушений липидного и углеводного обменов. Современные технологии переработки (статья)

	Печ.
	Здоровое питание – основа жизнедеятельности человека: сб.статей Всерос. науч.-практ. конф., 28 марта 2008; Краснояр. гос. торг.-экон. ин-т. – Красноярск, 2008. С. 197-206
	0,63
	Влощинский П.Е., Коротеева Е.А.

	110. 
	Современные технология повышения пищевой ценности мучных кондитерских изделий (статья)
	Печ.
	То же.-

С.248-252
	0,31
	Морозова Е.В. ,  Губаненко Г.А., Влощинский П.Е.

	111. 
	Функциональные продукты для питания школьников (статья)
	Печ.
	Тезисы докладов Красноярского форума «Здоровое питание – здоровая нация», 19-22 февраля 2008г. С.211-212
	0,13
	Влощинский П.Е.

	112. 
	Роль инновационной деятельности в подготовке современных специалистов для ресторанного бизнеса (статья)
	Печ.
	Интегрированное многоуровневое непрерывное образование (проблемы и перспективы): материалы научно-методической конференции. 8 февраля 2008 г.- Новосибирск: СибУПК, 2008.-С.22-24.
	0,19/
	Влощинский П.Е.

	113. 
	Новые полуфабрикаты из песочного теста повышенной пищевой ценности (статья)
	Печ.
	Хранение и переработка сельхозсырья -2008.-№11.-С.62-65
	0,63/
	Овчаренко О.Д.

	114. 
	Использование льняной муки для производства функциональных мучных изделий (статья)
	Печ.
	Проблемы гармонии и закономерности в развитии современного мира: сб. трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным участием, посвященной 500-летию издания книги Л.Пачоли «Божественная пропорция», 26 марта 2009; Краснояр. гос. торг.-экон. ин-т. – Красноярск, 2009. С. 152-154.

	0,19/
	Макарова Л.Г., Сулимма Я.В.
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	115. 
	Влияние коптильных ароматизаторов на физико-химические показатели качества рыбных рубленых изделий (статья)
	Печ.
	То же, С.157-160
	0,25/
	Дроздецкая И.С.

	116. 
	Перспективы производства быстрозамороженных мучных кондитерских изделий, вырабатываемых на предприятиях малой мощности (статья)
	Печ.
	Современные технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции: сб. материалов международной научно-практической конференции, 15 апреля 2009; Сибирский университет потребительской кооперации.-Новосибирск, 2009.-С.86-89.

	0,25/
	Овчаренко О.Д.

	117. 
	Перспективные направления переработки сельскохозяйственного сырья для обеспечения полноценным питанием социально незащищенных групп населения

	Печ.
	То же, С. 108-112
	0,31/
	Рудницкая Ю.И.

	118. 
	Разработка технологий централизованного производства комбинированных изделий из круп для школьного питания
	Печ.
	Пища, экология и качество: материалы международной научно-практической конференции, Кемерово, 23 апреля 2009; КемТИПП.-Кемерово, 2009.-С.379-382
	0,19/
	Зайцева Н.С.

	119. 
	Функциональные продукты с использованием «Муки льняной» для оптимизации школьного питания
	Печ.
	Региональный рынок потребительских товаров: особенности и перспективы развития, качество и безопасность товаров и услуг: Сб. научных трудов.-Тюмень: ТюмНГУ, 2009.-382с.

	0,31/
	Рудницкая Ю.И.

	120. 
	Обоснование необходимости внедрения технологий здорового питания в школьном питании г.Красноярска

	Печ.
	То же
	0,31/
	Горащенко Е.В., Медведева О.М., Тимофеева А.М.
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	121. 
	Использование льняной муки для производства функциональных мучных кондитерских изделий
	Печ.
	Проблемы гармонии и закономерности в развитии современного мира: Сборник трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным участие, посвященной 500-летию издания книги Л.Пачоли «Божественная пропорция», Красноярск, 26 марта 2009г.-Красноярск, 2009.-С.152-154
	0,19/
	Макарова Л.Г., 

Сулимма Я.В.

	122. 
	Влияние коптильных ароматизаторов на физико-химические показатели качества рыбных рубленых изделий
	Печ
	То же
	0,25/
	Дроздецкая И.С.,

	123. 
	Влияние микронизации на углеводный комплекс круп и семян зернобобовых
	Печ
	Хранение и переработка сельхозсырья.-2010.-№1. С.31-34.
	0,5/
	Коротеева Е.А., Неборская Н.Г., 

Влощинский П.Е.

	124. 
	Коллективная монография «Товароведно-технологические аспекты разработки пищевых продуктов функционального и специализированного назначения»./ Глава IV
	Печ
	Воронеж: Научная книга.-2010.- 243 с.

ISBN 978-5-98222-651-8. – 1000 экз.
	14,2/1,0
	Под общей ред. Литвиновой Е.В./ Влощинский П.Е/ Рудницкая Ю.И. и др.

	125. 
	Новый вид продукта переработки топинамбура
	Печ
	Вестник КрасГАУ.-2010.-№9.-С.168-174
	0,75/
	Сафронова Т.Н., Ермош Л.Г.,

	126. 
	Разработка рецептур блюд на основе рыбно-творожного фарша для системы школьного питания
	Печ
	Управление инновациями в торговле и общественном питании : материалы международной конференции с элементами научной школы для молодежи. – Кемерово, 2010. – 489 с.
	0,31
	Горащенко Е.В.,

	127. 
	Обоснование рецептурного состава и технологических параметров изготовления мясных рубленых полуфабрикатов функционального назначения

	Печ
	То же
	0,38
	Ермош Л.Г.
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	128. 
	Современные продукты переработки зерновых в пирамиде питания пожилого человека
	Печ
	Актуальные вопросы долголетия: Материалы Всероссийской научно-практической конференции, Красноярск, 8-10 декабря. – Красноярск: изд-во КрасГАУ, 2010.-214 с.
	0,13
	Влощинский П.Е.

	129. 
	Функциональные продукты питания на основе льняной муки для профилактики сердечно-сосудистых заболеваний
	Печ
	То же
	0,13
	Сулимма Я.В., Макарова Л.Г.

	130. 
	Разработка технологий и рецептур мясных рубленых изделий с льняной мукой
	Печ
	Международная научно-практическая конференция «Управление инновациями в торговле и общественном питании, 2010. – Орел: изд-во ОрелГИТ.
	0,5
	Рудницкая Ю.И.

	131. 
	Исследование физико-химических показателей качества рыбных рубленых изделий с добавлением коптильного ароматизатора
	Печ
	То же
	0,56
	Дроздецкая И.С.

	132. 
	Антиокислительный эффект коптильного ароматизатора в рыбных фаршах промышленного производства
	Печ
	Техника и технология пищевых производств .- №4 (19), 2010. 
	0,38
	Дроздецкая И.С.

	133. 
	Пищевая ценность мясных рубленых  изделий с добавлением «Муки льняной»
	Печ
	Техника и технология пищевых производств .- №4 (19), 2010.
	0,38
	Рудницкая Ю.И.

	134. 
	Влияние порошка топинамбура на процесс дрожжевого тестообразования
	Печ
	Актуальные проблемы современной науки и пути их решения // Материалы международной научной студенческой конференции аспирантов и докторантов, 25 ноября, 2010 г., Красноярск.: ГОУ ВПО Красноярский государственный торгово-экономический институт, 2010.-С.158-162

	0,31
	Ермош Л.Г.
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	135. 
	Обоснование использования
семян люцерны для производства функциональных продуктов питания
	Печ
	Инновационные процессы в развитии сферы общественного питания // Сборник материалов Межрегиональной научно-практической конференции, 27 апреля, 2011, г. Красноярск.- Красноярск: ГОУ ВПО Красноярский государственный торгово-экономический институт, 2011.-С.13-17.
	0,31
	Влощинский П.Е.

	136. 
	Применение современного оборудования  в производстве кулинарной продукции для школьного питания (статья)
	Печ
	Инновационные процессы в развитии сферы общественного питания // Сборник материалов Межрегиональной научно-практической конференции, 27 апреля, 2011,г. Красноярск.- Красноярск: ГОУ ВПО Красноярский государственный торгово-экономический институт, 2011.-С.13-17.
	0,19
	Зайцева Н.С.

	138.
	Обоснование режимов микронизации зерна пшеницы для производства цельнозерновых продуктов (статья)
	Печ.
	Техника и технология пищевых производств.-2011.-№3.- С.5-9.
	0,63
	Влощинский П.Е.

	139.
	Оценка качества изделий из замороженного песочного теста повышенной пищевой ценности (статья)
	Печ.
	Техника и технология пищевых производств.-2011.-№3.- С.9-13.
	0,63
	Варнавская О.Д.

	140.
	Новые виды консервированной продукции на основе пасты топинамбура (статья)
	печ
	Вестник КрасГАУ.-2011.-№4.-С. 155-160
	0,75/0,25
	Сафронова Т.Н., Ермош Л.Г.

	141.
	Безопасность использования льняной муки в технологиях кулинарной продукции (статья)
	Печ.
	Техника и технология пищевых производств.-2012.-№1.- С.59 - 63.
	0,63
	Рудницкая Ю.И.

	142.
	Технология сдобнобулочных изделий с пониженным содержанием дрожжей (статья)
	Печ.
	Техника и технология пищевых производств.-2012.-№1.- С.63 - 68.
	0,63
	Сафронова Т.Н., Ермош Л.Г.
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	143.
	Применение конвекционно-вакуум-импульсного способа сушки топинамбура в производстве муки повышенной пищевой ценности
	Печ
	Дни науки: материалы международной научно-практической конференции.-Прага, 22-27 апреля 2012г.
	0,8
	Ермош Л.Г.

	144.
	Научное обоснование технологий и рецептур кулинарной продукции с использованием продуктов переработки топинамбура (Монография)
	Печ
	Красноярск: Красноярский го. Торг. – экон. институт.-2011 – 166с.
	9,8
	Сафронова Т.Н., Ермош Л.Г.

	145.
	Обоснование способа производства муки из топинамбура высокой пищевой ценности (статья)
	Печ
	Сибирский вестник сельскохозяйственной науки. – 2012.- №2.- С.96-102
	0,75
	Ермош Л.Г.

	АВТОРСКИЕ СВИДЕТЕЛЬСТВА, ПАТЕНТЫ

	1.
	Способ приготовления мясных рубленых изделий (авторское свидетельство)
	Печ.
	А.с.1591929 СССР, МКИ3  A23 L1/31. -  №4397137/30-13; заявл. 23.03.88; опубл. 15.09.90, Бюл. №34. - 3с.
	0,19/

0,1
	Абрамова Ж.И., Котельникова Н.Е., Куманичкин С.Д., Щедрунов В.В.



	2.
	Способ получения холестеринснижающих веществ (патент)
	Печ.
	Пат. 2052960 Российская Федерация, МПК6 A23L1/29. Заявитель  и патентообладатель Институт  терапии СО РАМН.- №5056592/13; заявл. 22.05.1992; опубл. 27.01.96, Бюл. №3. – 4с.
	0,25/

0,15
	Никитин Ю.П.

	3.
	Способ немедикаментозной коррекции факторов риска ишемической болезни сердца

(патент)


	Печ.
	Пат.2164409 Российская Федерация, МПК7 А61К31/225, А61К35/60/. Заявитель НИИ терапии Сибирского отделения РАМН; патентообладатель Никитин Ю.П., Березовикова И.П., Спиридонова Г.В. - №98119864/14, заявл. 02.11.98; опубл. 27.03.01, Бюл. № 9. - 3с.
	0,19/

0,1
	Никитин Ю.П., Спиридонова Г.В.
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