АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ МЕЖДИСЦИПЛИНАРНОГО КОМПЛЕКСА
 МДК.01.01 Основы управления ассортиментом товаров: 

товароведение продовольственных товаров
Семестр: 3
Количество часов: 208
Промежуточная аттестация: экзамен
Место междисциплинарного комплекса в структуре ППССЗ: 
МДК.01.01 «Основы управления ассортиментом товаров: товароведение продовольственных товаров»  включена в обязательную часть профессионального модуля междисциплинарного комплекса учебного плана по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров.
 Цель и задачи освоения МДК: 
 Целью дисциплины является изучение продовольственных товаров, как растительного, так и животного происхождения. Изучение этих разделов осуществляется с учетом современного состояния отраслей агропромышленного комплекса торговли, рационального потребления продуктов питания с учетом физиологических норм и требований к безопасности продуктов питания.

Задачи дисциплины «Товароведение продовольственных товаров» состоят в следующем:

- изучить химический состав и пищевую ценность товара;

- изучить ассортимент и классификации основных групп продовольственных товаров;

- овладеть идентификационными признаками товаров;

- изучить условия и сроки хранения товаров.
Содержание МДК: 
Зерно. Пищевая ценность. Классификация зерновых культур. Строение зерна. 

Мука. Пищевая ценность. Технология производства. Классификация муки на виды, типы и сорта. Характеристика отдельных видов. Условия, режим хранения.

Крупы.  Классификация круп. Товароведная характеристика отдельных видов крупы. Условия, режим хранения.

Макаронные изделия. Определение. Технология производства. Классификация изделий по форме, в зависимости от вида муки. Условия, режим хранения.

Хлебобулочные изделия. Пищевая ценность. Классификация хлебобулочных изделий. Особенности технологии производства хлебобулочных изделий из пшеничной и ржаной муки. Условия, режим хранения.

Сухарно-бараночные изделия. Товароведные свойства. Сухарные, бараночные и концентраты на основе зерновых продуктов. Классификация, идентификация вида. Характеристика сухарных, бараночных изделий и сухих завтраков. Условия, режим хранения.

Крахмал и крахмалопродукты. Определение, виды крахмала и крахмалопродуктов и их товароведная характеристика. 

Сахар и сахарозаменители. Пищевая ценность. Классификация сахара. Влияние технологии производства сахара на товарное качество. Условия, режим хранения.

Мёд. Пищевая ценность. Классификация натурального мёда. Идентификационные признаки. Условия и сроки хранения.

Кондитерские изделия. Пищевая ценность. Классификация. Сахарные кондитерские изделия: характеристика отдельных видов. Особенности технологии производства, упаковка, условия и сроки хранения. Мучные кондитерские изделия: характеристика отдельных видов, особенности производства, условия и сроки хранения. Восточные сладости. Товароведные свойства и характеристика видов. Пищевая ценность. Условия и сроки хранения. 
Жевательная резинка. Классификация. Характеристика видов. Условия, сроки хранения.

Какао-бобы, какао-масло и его эквиваленты. Товароведные свойства. Общая характеристика сырья. Основные сорта какао-бобов и их характеристика. Химический состав и пищевая ценность. Какао-масло, потребительские свойства, пищевая ценность. 
Пищевая ценность, химический состав свежих плодов и овощей. Особенности плодов и овощей как объектов товародвижения. Характеристика процессов, протекающих в свежих плодах и овощах на этапах товародвижения. Потери массы и качества плодов и овощей на этапах товародвижения. Классификация плодов и овощей. Сортамент и идентификация помологических, ампелографических, хозяйственно-ботанических сортов. Условия, сроки хранения.
Переработанные плоды и овощи. Характеристика способов консервирования плодов и овощей. Влияние на формирование потребительских свойств.

Овощные консервы. Пищевая ценность. Классификация и характеристика консервов: натуральных, закусочных и обеденных консервов, овощных маринадов, консервных полуфабрикатов и концентрированных томатопродуктов. Особенности производства. Условия и сроки хранения.

Плодово-ягодные консервы. Товароведная характеристика. Классификация, характеристика консервов: компотов, маринадов, пюре, паст, концентрированных (желе, повидла, джемов и конфитюров, варенья, цукатов). Технология производства. Условия и сроки хранения.

Сушеные плоды и овощи. Пищевая ценность. Товароведная характеристика, классификация. Особенности технологии производства. Требования к режимам и срокам хранения.

Быстрозамороженные плоды и овощи. Товароведная характеристика быстрозамороженной плодоовощной продукции. Консервирование плодов и овощей консервантами (антисептиками). Особенности технологии производства. Требования к режимам и срокам хранения.

Квашеные и моченые (соленые) плоды и овощи. Товароведная характеристика, классификация. Пищевая ценность. Общая характеристика технологии производства. Особенности упаковки и маркировки. Условия, сроки хранения. Общая характеристика вкусовых товаров. Особенности состава, физиологически активные вещества вкусовых товаров и их влияние на организм человека. Вредное действие алкоголя и алкалоидов на организм человека. Классификация вкусовых товаров. 

Чай и чайные напитки. Пищевая ценность и химический состав. Влияние технологии производства на потребительские свойства чая и чайных напитков. Классификация и характеристика типов и разновидностей чая. Условия и сроки хранения.

Кофе и кофейные напитки. Химический состав, пищевая ценность. Характеристика потребительских свойств кофе. Особенности технологии производства. Классификация. Режим и сроки хранения. 

Пряности, приправы и пищевые вкусоароматические добавки. Определение понятий, классификация, характеристика представителей. Условия и сроки хранения. 

Характеристика заменителей пряностей, концентратов и смесей. Характеристика ароматизаторов синтетических, идентичных натуральных и натуральных. 

Алкогольные напитки. Спирт этиловый. Особенности технологии производства. Классификация. Характеристика представителей.

Водка. Определение. Классификация и характеристика видов. Особенности технологии производства. Условия, сроки хранения.

Ликероводочные изделия. Определение. Классификация и характеристика отдельных представителей. Особенности технологии производства. Условия, сроки хранения.

Национальные крепкие алкогольные напитки: классификация и товароведная характеристика. Особенности технологии производства. Торговые марки и наименования. Условия, сроки хранения.

Коньяк, бренди – определение, классификация и товароведная характеристика. Условия, сроки хранения.

Виноградные вина. Пищевая ценность, химический состав. Классификация и характеристика групп вин. Особенности технологии производства. Условия, сроки хранения.

Игристые и газированные вина. Ароматизированные вина. Плодовые вина. Пищевая ценность. Товароведная характеристика.  Особенности технологии производства. 

Слабоалкогольные напитки. Химический состав и пищевая ценность. Классификация и товароведная характеристика представителей. Особенности технологии производства. Условия, сроки хранения.

Безалкогольные напитки. Газированные и негазированные безалкогольные напитки. Пищевая ценность, химический состав. Характеристика рецептурных компонентов. Классификация. Характеристика отдельных видов. Вода питьевая и минеральные воды: определения, классификация. Условия, сроки хранения.
Соки. Химический состав и пищевая ценность. Товароведная характеристика плодоовощных соков, нектаров и сокосодержащих напитков. Классификация, определения, и маркировке. Понятия и термины, используемые в соответствии с Техническим регламентом на соковую продукцию. Определение терминов и понятий (осветленный, прямого отжима,  восстановленный,  свежеотжатый, концентрированный,  нектар, сокосодержащий). Условия, сроки хранения. 

Молоко. Химический состав и свойства основных пищевых веществ коровьего молока. Особенности химического состава молока  других видов животных. Физико-химические свойства молока.

Понятия и термины, используемые в соответствии с Техническим регламентом на молоко и молочную продукцию. Определение терминов и понятий (молочный продукт, молокосодержащий продукт, молочный напиток, и др.). Питьевое молоко и сливки. Краткая характеристика. Основы производства питьевого молока. Пастеризация, ультрапастеризация, стерилизация молока, топление молока. Режимы. Ассортимент питьевого молока. Топлёное молоко. Упаковка, маркировка. Условия хранения и сроки годности. 

Кисломолочные продукты. Пищевое и диетическое значение кисломолочных продуктов. Продукты молочнокислого и смешенного брожения. Классификация жидких кисломолочных продуктов. Характеристика видов. Условия, сроки хранения. 

Сметана, творог, творожная масса, творожный сырок, творожный продукт. Определения. Используемое сырьё. Технология получения. Характеристика представителей. Тара потребительская и транспортная для кисломолочных продуктов. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности.

Молочные консервы (сгущённые и сухие). Классификация и характеристика сгущённых молочных консервов. Сгущенное молоко с сахаром; сгущенное цельное и обезжиренное молоко стерилизованное. Технологические схемы получения. Тара потребительская и транспортная. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности.

Сухие молочные продукты. Сухое молоко цельное и обезжиренное. Технология производства. Характеристика видов. Тара потребительская и транспортная. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности. 

Сыры. Химический состав и пищевая ценность. Классификация. Требования к молоку, используемому в сыроделии. Основы производства, факторы, формирующие видовые особенности сыров. Характеристика натуральных сычужных сыров, их особенности. Тара потребительская и транспортная для сыров. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности.

Плавленые сыры. Используемое сырьё. Технология получения. Характеристика. Классификация и характеристика видов. Тара потребительская и транспортная. Требования к маркировке.  Условия хранения, сроки годности.

Мороженое. Основы технологии получения. Используемое сырьё. Классификация. Мороженое на молочной основе. Использование растительных жиров в производстве мороженого. Мороженое мягкое. Тара потребительская и транспортная для мороженого. Требования к маркировке Технического регламента. Условия хранения, сроки годности. 
Состояние производства и потребления масложировой продукции. Термины и понятия в соответствии с Техническим регламентом на масложировую продукцию: масло растительное, маргарин, спред (растительно-сливочный и растительно-жировой), смеси топлёные, жиры специального назначения, майонез и др.)

Масло коровье. Сливочное масло. Химический состав и пищевая ценность. Используемое сырьё.  Способы производства и их влияние на  потребительские свойства масла. Классификация и характеристика масла. Топлёное масло. Сливочно-растительный спред, сливочно-растительная топлёная смесь. Масляная паста, различные её виды. Характеристика. Тара потребительская и транспортная. Требования к маркировке Технического регламента. Условия хранения, сроки годности.

Растительные масла. Используемое сырьё (масличные семена), его характеристика. Производство растительных масел, технологические факторы, формирующие ассортимент. Основные способы получения растительных масел. Рафинация масел. Классификация растительных масел. Характеристика растительных масел по видам, способам очистки, маркам и товарным сортам. Требования к маркировке Технического регламента. Условия хранения и сроки хранения. 

Жиры животные топлёные. Классификация. Особенности химического состава и пищевая ценность. Характеристика жирового сырья, способы его подготовки и методы извлечения жиров. Характеристика жиров в зависимости от вида животного сырья и товарного сорта. Тара потребительская и транспортная. Условия хранения, сроки годности.

Жиры кулинарные, кондитерские, хлебопекарные. Товароведные свойства. Химический состав, пищевая ценность.

Маргарин. Пищевая ценность маргарина. Физико-химические основы производства маргарина. Используемое основное и вспомогательное сырьё. Термины и понятия: гидрогенизация, переэтерификация. Классификация. Характеристика отдельных видов маргарина. Тара потребительская и транспортная. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности.

Майонез. Химический состав и пищевая ценность. Классификация. Сырьё и технологические основы производства майонеза. Особенности состава и свойства различных видов майонеза. Соус майонезный. Требования к маркировке. Условия хранения, сроки годности.
Мясо убойных животных. Значение мяса в питании человека. Физиологические нормы и фактическое потребление мяса в разных странах. 
Ветеринарно-санитарный контроль  в производстве и товародвижении мяса и мясных товаров на протяжении всей пищевой цепи (от фермы до магазина). Ветеринарное клеймение мяса. Классификация и маркировка мяса. Влияние вида, возраста, пола, упитанности животных, термического состояния и анатомического происхождения на товароведные свойства мяса. Товароведческая маркировка (клеймение) мяса основных видов убойных животных. Разделка говядины, свинины, баранины на отрубы и их характеристика. 
Мясные пищевые субпродукты. Классификация. Пищевая ценность. Использование в кулинарии и производстве мясной продукции. Условия хранения и сроки годности охлаждённых и замороженных субпродуктов. 
Мясо птицы. Пищевая ценность. Классификация. Части потрошёных тушек. Требования к термическому состоянию тушек, направленных на промышленную переработку в соответствии с Техническим регламентом. Тара потребительская и транспортная, маркировка. Условия хранения и сроки годности.

Продукты из мяса и колбасные изделия. Отличительные признаки. Формирование качества в процессе производства. Роль посола, копчения, тепловой обработки, сушки в формировании потребительских свойств. Классификация и характеристика продуктов из свинины. Сырьё и материалы колбасного производства. Классификация и характеристика колбасных изделий. Отличительные особенности колбасных изделий: варёных (колбасы, сосиски, сардельки, хлебы мясные), фаршированных, колбас из термически обработанных ингредиентов (ливерные колбасы, зельцы, студни, холодцы, паштеты), копчёных колбас (полукопчёных, варёно-копчёных, сырокопчёных, сыровяленых). Упаковка колбасных изделий и продуктов из мяса. Требования к маркировке в соответствии с Техническим регламентом. Условия хранения и сроки годности. 
Мясные полуфабрикаты. Классификация в соответствии с национальными стандартами и Техническим регламентом. Характеристика кусковых, рубленых полуфабрикатов, полуфабрикатов в тесте. Упаковка. Определение категорий мясных полуфабрикатов. Требования к маркировке. Характеристика полуфабрикатов из мяса птицы.
Мясные консервы. Сырьё и основы технологии мясных консервов. Классификация мясных консервов. Особенности сырья и производства разных групп консервов: типа «мясо тушёное», «ветчинные», «колбасный фарш», «паштетные», «мясорастительные» и др. Тара транспортная для консервов. Требования к маркировке. Условия хранения и сроки годности. 

Пищевые яйца и яичные товары. Значение яичных продуктов в питании. Физиологическая норма и фактическое потребление яиц. Строение, химический состав и пищевая ценность куриных яиц. Классификация куриных яиц. Характеристика куриных яиц (деревенских и др.). Упаковка и маркировка. Процессы при хранении. Сроки годности и условия  хранения яиц. 
Яйца перепелиные. Краткая характеристика. Продукты переработки яиц. Сухие и жидкие яичные продукты. Схема производства яйцепродуктов. Упаковка и маркировка. Условия хранение и сроки годности. 

Сведения об основных промысловых семействах: осетровых, лососевых, сельдевых, тресковых, карповых, окуневых, скорпеновых, камбаловых, скумбриевых и других.
Рыбные товары. Основы анатомии. Пищевая ценность и потребительские свойства рыбной продукции и морепродуктов. 
Живая товарная рыба. Виды рыб, используемые для торговли в живом виде. Условия хранения живой рыбы в магазине. 

Охлаждённая и мороженая рыба. Филе рыбное. Биохимия посмертных изменений в тканях рыб, влияние на потребительские свойства. Разделка охлаждённой рыбы. Способы охлаждения. Характеристика товарного ассортимента. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения.
Мороженая рыба и филе. Теоретические основы замораживания. Способы замораживания. Характеристика товарного ассортимента. Упаковка, маркировка. Условия и сроки хранения. Способы размораживания. 

Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия. Потребительские свойства. Классификация. Характеристика товарного ассортимента полуфабрикатов и кулинарных изделий. Условия и сроки хранения. 
Солёная, пряная и маринованная рыба. Классификация по способам посола, степени солёности, разделке и другим критериям. Биохимические процессы созревания солёной, пряной и маринованной рыбы. Характеристика товарного ассортимента. Упаковка, маркировка, перевозка и хранение. 
Вяленые и сушёные рыбные продукты. Классификация. Потребительские свойства. Процессы созревания вяленой рыбы. Характеристика товарного ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение. 
Копчёные рыбные товары. Основные понятия: рыбопродукция холодного, горячего и полугорячего копчения. Теоретические основы копчения рыбы дымом и с применением коптильных препаратов. Способы горячего и холодного копчения. Причины разной сохраняемости рыбы холодного и горячего копчения. 
Балычные изделия. Терминология. Виды рыб, направляемых на приготовление балычных изделий. Особенности разделки и приготовления вяленых и копчёных балычных изделий.  

Икорная продукция. Основные понятия. Классификация. Общие сведения о строении, составе, пищевой ценности и способах получения икорных продуктов. Характеристика отдельных видов.  Упаковка, маркировка. Условия хранения и сроки годности. Аналоги икорной продукции, получаемые на основе рыбного и нерыбного белкового сырья. 
Нерыбные морепродукты. Классификация и потребительские свойства морепродуктов. Особенности состава и свойств сырья и способов переработки нерыбных гидробионтов: ракообразных, моллюсков, иглокожих, водорослей, мяса морских животных и др. 
Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Основные понятия, классификация, потребительские свойства. Характеристика представителей стерилизованных консервов: натуральных, с масляными и томатными заливками и др. Условия и сроки годности.

В результате освоения МДК.01.01 формируются компетенции:
ОК 1: Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4: Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.

ОК 6: работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК 8: Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9: Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

Изучение дисциплины направлено на формирование следующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК 1.1. выявлять потребность в товарах.

ПК 1.2. Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции.

ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками.

ПК 1.4: Оформлять документацию на поставку и реализацию товара.
 Образовательные технологии:

Чтение лекций с использованием слайд-презентаций. Разработка курса лекций в формате программы PowerPoint с акцентом на основные положения и выводы по теме, включение наглядного материала; использование в качестве опорного конспекта на лекционном занятии.
 Составитель:  З.Р. Сайфулина, канд. техн. наук, доцент
