АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина ОП.04 Информационные технологии в профессиональной деятельности
Семестр: 5
Количество часов: 60
Промежуточная аттестация: зачет
Место дисциплины в структуре ППССЗ: 
Дисциплина «Информационные технологии в профессиональной деятельности» является общепрофессиональной дисциплиной цикла, входящей в обязательную часть профессионального цикла по специальности 19.02.10Технология продукции общественного питания.
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Основной целью изучения дисциплины «Информационные технологии в профессиональной деятельности»  в системе среднего профессионального образования является  получение теоретических знаний в области информационных технологий и практических навыков обработки информации с применением различных информационных технологий и программного обеспечения.

Для достижения  поставленной цели необходимо решить следующие основные задачи:

· изучить основные понятия информационных технологий, информационные процессы, способы обработки информации;

· овладеть навыками использования информационных технологий для решения профессиональных задач.

Содержание дисциплины: 
Понятие «информация». Термин «информация». Понятия, использующие формализованные модели. 

Свойства информации. Количество информации. Единицы измерения информации. Классификация информации по разным признакам. Непрерывное и дискретное представление информации. Дискретизация. Статическое и динамическое представление. Носители данных. Кодирование и декодирование данных. Система кодирования. 

Основные методы и средства обработки, хранения, передачи и накопления информации. Формализация данных и методы извлечения информации. 

Определение информационной технологии. Составляющие информационной технологии. Представление информационной технологии в виде иерархической структуры. Данные как «сырьё» информационной технологии. ЭВМ как основное средство информационной технологии. Инструментарий информационной технологии. 
Основные понятия автоматизированной обработки информации. 

Архитектура компьютера. Архитектура компьютера по Нейману. Основные принципы работы компьютера. Назначение, состав, основные характеристики компьютера.

Средства представления и хранения информации. Представление информации в виде комбинации двоичных разрядов. Кодирование текстовой информации. Код ASCII. Представление числовых значений. Представление графической информации.

Средства и алгоритмы обработки информации. Классическая схема ЭВМ. Центральный процессор. Регистры. Интерфейс между центральным процессором и основной памятью. Машинные команды. Концепции хранимой программы и программного управления.
Классификация программного обеспечения и информационных технологий по проблемной ориентации.

Прикладное программное обеспечение. Унитарные программы и программы массового спроса. Пакеты прикладных программ (ППП). ППП как средство реализации информационных технологий. Прикладное программное обеспечение в экономике. ППП для организации работ в офисе.

Назначение и характеристика системного программного обеспечения. Современные операционные системы, их функции.

Прикладное программное обеспечение. Средства пользовательского интерфейса.

Правовые аспекты использования информационных технологий и программного обеспечения.

Офисное программное обеспечение. ППП MS Office. Общие принципы работы семейства программ MS Office. Компоненты MS Office. Рабочее место приложения MS Office. Создание пользовательского интерфейса. 

Поиск, загрузка и сохранение документа. Создание библиотеки документов. Документ в MS Office. Объекты офисного документа. Шаблоны документов, автонумерация и автоназвания объектов документа. Печать документа. Слияние документов. Системы электронного документооборота. Средства организации документооборота на предприятии.

Выполнение вычислений с использованием встроенных функций. Структура списка. Создание списка. Фильтрация и сортировка данных списка. Автофильтр. Расширенный фильтр. Функции для работы с данными списка. Сводные таблицы на основе данных списка. Создание и редактирование сводных таблиц. Графическое представление данных рабочего листа. Элементы и типы диаграмм. Построение и редактирование диаграмм.
Структура и типовые объекты презентации. Управление поведением объектов при демонстрации слайдов. Построение презентации: основные этапы и примеры.

Использование мультимедийных средств при создании презентаций.

Информационный поиск: общие принципы и понятия. Справочно-правовые информационные системы.

Локальные и глобальные сети: принципы построения; архитектура; основные компоненты, их назначение и функции. Топология компьютерных сетей. Понятие телекоммуникации. 

Принципы пакетной передачи данных. Организация межсетевого взаимодействия. 

Организация глобальной сети Internet. Службы Internet. Поисковые системы. Основные принципы формирования и обработки запросов в поисковых системах. 

Информационная безопасность и ее составляющие. Принципы защиты информации от несанкционированного доступа. Основные угрозы и методы обеспечения информационной безопасности. Антивирусные средства.

 В результате освоения учебной дисциплины формируются компетенции:
ОК 1: понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес (знать назначение наиболее распространенных средств автоматизации информационной деятельности; уметь оценивать достоверность информации, сопоставляя различные источники информации);

ОК 2: организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество (знать основные методы и средства обработки, хранения, передачи и накопления информации; уметь работать с документацией, применять программное обеспечение для обработки информации);

ОК 3: принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность (знать основные угрозы и методы обеспечения информационной безопасности, правовые аспекты использования информационных технологий и программного обеспечения; уметь применять методы и средства защиты информации);

ОК 4: осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития (знать принципы контекстного поиска информации; уметь осуществлять поиск и хранение информации, находить контекстную помощь);

ОК 5: владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий (знать телекоммуникационные технологии; уметь анализировать и оценивать информацию);
ОК 6: работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями (знать психологию общения в коллективе; уметь применять ее на практике);
ОК 7: брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий (знать психологию общения в коллективе; уметь применять ее на практике);
ОК 8: самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации (знать информационные технологии; уметь использовать их для повышения квалификации);
ОК 9: ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности (знать направления развития информационных технологий; уметь эффективно использовать их в профессиональной деятельности);

Техник-технолог базовой подготовки должен обладать общими компетенциями, соответствующими основным видам профессиональной деятельности:

– организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции:

ПК 1.1: организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции (знать пакеты прикладных программ, уметь применять их для организации процесса);

ПК 1.2: организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции (знать телекоммуникационные технологии, уметь применять их для связи с поставщиками рыбной продукции);

ПК 1.3: организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции (знать телекоммуникационные технологии, уметь применять их для связи с поставщиками домашней птицы);

– организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции:

ПК 2.1: организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок (знать программные продукты и пакеты прикладных программ, уметь применять их для хранения информации о технологических процессах);

ПК 2.2: организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы (знать технологии обработки данных, уметь применять их для введения информации о приготовлении блюд);

ПК 2.3: организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов (знать технологии создания и оформления документов, уметь применять их при оформлении данных);

– организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции:

ПК 3.1. организовывать и проводить приготовление сложных супов (знать технологии обработки данных, уметь применять их для расчета массы сырья и полуфабрикатов);

ПК 3.2: организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов, (знать технологии обработки и анализа данных уметь применять их для организации профессиональной деятельности);

ПК 3.3: организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра (знать технологии составления технических заданий, уметь применять их для организации работы трудового коллектива);

ПК 3.4: организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы (знать технологии создания отчетов и документов, уметь применять их для контроля и оценки результатов работы).

- организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий:

ПК 4.1: организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба (знать основные понятия автоматизированной обработки информации, уметь использовать их для оформления документации);

ПК 4.2: организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов (знать средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации, уметь использовать их для преобразования и передачи данных);

ПК 4.3: организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий (знать технологии создания отчетов, уметь использовать их для оформления учетно-отчетной документации);

ПК 4.4: организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в оформлении (знать технологии обработки данных, уметь использовать их для оформления инструкций).

- организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов:

ПК 5.1: организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов (знать базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ, уметь использовать их для оформления документации);

ПК 5.2: организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов (знать средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации, уметь использовать их для фиксирования этапов технологического процесса).

ПК 6.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.

ПК 6.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 6.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 6.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

Образовательные технологии: 
В процессе обучения используются компьютерные классы и лекционные аудитории, оснащенные мультимедийным оборудованием, практические занятия проводятся в специализированных лабораториях.
  Составитель: Е.В. Бабанова, ст. преподаватель
