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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Алгоритм и основные этапы научного исследования
2.
Источники научной информации и работа с ними
3.
Методы научных исследований: виды,  сущность, классификация
4.
Представление результатов научных исследований
5.
Методы исследований сырья и пищевых продуктов
6.
Организация научных исследований для решения профессиональных задач в области общественного питания

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ОПК-5 - Способен использовать научные знания и навыки исследовательской деятельности для решения организационно-технологических задач;
ПК-4 - Способен разрабатывать новые технологии и новую продукцию общественного питания массового изготовления и специализированные пищевые продукты на основе проведенных научных исследований;
УК-1 - Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, вырабатывать стратегию действий;
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