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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Введение. Определение проблемы. Национальный стандарт Российской Федерации. Термины. Современные приоритеты производства продуктов питания для разных групп населения
2.
Характеристика функциональных пищевых ингредиентов и их свойств
3.
Функциональные пищевые продукты на основе зерновых и зернобобовых продуктов
4.
Функциональные молочные продукты
5.
Функциональные безалкогольные напитки
6.
Функциональные мясные и рыбные продукты
7.
Функциональные продукты масложировой отрасли
8.
Технология хлеба и хлебобулочных изделий диетических и диабетических изделий
9.
Технология кондитерских диетических и диабетических изделий
10.
Технология молочных продуктов для лечебного и диетического питания
11.
Технология мясных и рыбных  продуктов для лечебного и диетического питания
12.
Нанотехнологии специализированных продуктов лечебного и диетического питания

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-1 - Способен разрабатывать новые технологические решения, технологии и виды продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов в целях обеспечения конкурентоспособности производства продукции и в соответствии со стратегическим планом развития производства;
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