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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Введение. Определение понятия «Высокотехнологичные производства». Инновационные технологии производства кулинарной продукции
2.
Использование ультразвуковых кавитационных технологий  для производства пищевых продуктов 
3.
Шоковое замораживание продовольственного сырья и готовой кулинарной продукции
4.
Высокотехнологичные способы сушки продовольственного сырья и готовой кулинарной продукции
5.
Применение мембранных технологий в современном пищевом производстве 
6.
Роль упаковки продуктов и кулинарных изделий в технологической цепи высокотехнологичных производств

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-4 - Способен разрабатывать новые технологии и новую продукцию общественного питания массового изготовления и специализированные пищевые продукты на основе проведенных научных исследований;
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