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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Основы трудового законодательства
2.
Обеспечение охраны труда сферы гостеприимства и общественного питания
3.
Организация охраны труда на предприятиях сферы гостеприимства и общественного питания
4.
Производственный травматизм и профессиональные заболевания сферы гостеприимства и общественного питания
5.
Основные понятия условий труда
6.
Условия труда и производственная санитария сферы гостеприимства и общественного питания
7.
Вредные производственные факторы и их влияние на организм человека и окружающей среды.
8.
Общие правила техники безопасности
9.
Обеспечение безопасности при эксплуатации электроустановок
10.
Обеспечение пожарной безопасности
11.
Требования безопасности к производственному оборудованию
12.
Обеспечение безопасности работников в аварийных ситуациях
13.
Расследование и учет несчастных случаев на производстве
14.
Оказание первой помощи пострадавшим на производстве

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ОПК-7 - Способен обеспечивать безопасность обслуживания потребителей и соблюдение требований заинтересованных сторон на основании выполнения норм и правил охраны труда и техники безопасности;
УК-8 - Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов;
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