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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
 Введение. Терминология и классификация мяса убойных животных. анатомическое строение и химический состав
2.
Товароведение и экспертиза колбасных изделий
3.
Товароведение и экспертиза изделий из мяса и шпика
4.
Терминология и классификация мяса птицы. Анатомическое строение и химический состав
5.
Товароведение и экспертиза яиц и яйцепродуктов
6.
Товароведение и экспертиза мясных полуфабрикатов
7.
Товароведение и экспертиза мясных консервов
8.
Рыба как промышленное сырье. Основные семейства рыб. Структура  и химический состав мяса рыбы
9.
Товароведение и экспертиза охлажденной и мороженой рыбы
10.
Товароведение и экспертиза соленой, пряной и маринованной рыбы
11.
Товароведение и экспертиза копченой, вяленой и сушеной рыбной продукции
12.
Товароведение и экспертиза рыбной кулинарной продукции
13.
Товароведение и экспертиза рыбных консервов и пресервов
14.
Товароведение и экспертиза икорных товаров
15.
Товароведение и экспериза морепродуктов

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-1 - Способен осуществлять работы по подтверждению соответствия продукции;
ПК-2 - Способен проводить оценку и контроль качества продукции;
ПК-3 - Способен разрабатывать корректирующие действия по управлению несоответствующей продукцией;
ПК-4 - Способен анализировать причины, вызывающие снижение качества продукции, разрабатывать план мероприятий по их устранению;
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