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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Общие принципы консервирования плодоовощной продукции
2.
Основы переработки плодов и овощей
3.
Консервирование сахаром
4.
Микробиологические методы консервирования
5.
Сушка плодов и овоще
6.
Консервирование быстрым замораживанием
7.
Химические методы переработки плодов и овощей
8.
Основы хранения плодов и овощей
9.
Особенности ранения плодовых и овощных культур

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-4 - Способен реализовывать технологии хранения и переработки плодоовощной продукции;
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