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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Качество и безопасность как основные свойства сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
2.
Правовое регулирование отношений в области качества и безопасности пищевых продуктов
3.
Нормативные требования к качеству и безопасности пищевых продуктов
4.
Концепция всеобщего управления качеством
5.
Принципы системы менеджмента качества  при производстве пищевой продукции
6.
Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
7.
Методы управления качеством продукции и инструменты контроля и управления качеством
8.
Комплексная оценка качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки
9.
Методы агрохимического анализа почв
10.
Анализ качества и безопасности растений и растительного сырья
11.
Разработка системы мониторинга систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции
12.
Внедрение систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-6 - Способен осуществлять контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки;
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