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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Организация проектирования, основные понятия в проектировании
2.
Основные нормативы расчета и принципы размещения предприятий общественного питания
3.
Производственная программа предприятия и производственных цехов
4.
Расчет теплового оборудования
5.
Расчет вспомогательного и раздаточного оборудования
6.
Расчет сырья, механического, подъемно-транспортного и холодильного оборудования
7.
Расчет помещений и численности производственных работников
8.
Планировочные решения помещений в соответствии с их функциональным назначением
9.
Объемно-планировочные решения предприятий общественного питания
10.
Особенности проектирования различных типов предприятий питания
11.
Обзор средств программирования. AutoCAD – базовый графический редактор в проектировании.
12.
2D и 3D технологии черчения в AutoCAD
13.
Создание компоновочного решения предприятия питания в AutoCAD

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ОПК-3 - Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных задач и эксплуатации современного технологического оборудования и приборов;
УК-2 - Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений;
ПК-4 - Способен организовать ведение технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания;
ОПК-5 - Способен организовывать и контролировать производство продукции питания;
ПК-3 - Способен разрабатывать системы мероприятий по повышению эффективности технологических процессов производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания;
ПК-2 - Способен рационально вести и своевременно обновлять технологические процессы производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов;
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