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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Особенности деятельностьи и ценообразования в предприятияи питания с учетом множественных факторов
2.
Документальное оформление и учет материальных ресурсов в кладовых предприя питания
3.
Документальное оформление и учет готовой продукции в условиях производства предприятия питания
4.
Документальное оформление, учет покупных товаров предприятий питания и решения по результатам контроля
5.
Учет доходов, расходов, финансовых результатов и оценка финансового состояния предприятия питания
6.
Ведение бухгалтерского учета с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий в предприятиях питания

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-4 - Способен организовать ведение технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания;
ОПК-1 - Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности;
ПК-5 - Способен управлять материальными ресурсами и персоналом департаментов (служб, отделов) предприятия питания;
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