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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
РАЗДЕЛ 1 ОСНОВЫ ТОВАРОВЕДЕНИЯ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ
2.
Тема 1.1. Ассортимент и классификация продовольственных товаров
3.
Тема 1.2. Пищевая ценность и химический состав продовольственных
4.
Тема 1.3. Консервирование продовольственного сырья.
5.
Расчет энергетической ценности основных продовольственных товаров
6.
РАЗДЕЛ 2 ТОВАРОВЕДНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА
7.
Тема 2.1.Зерномучные товары
8.
Тема 2.2. Плодоовощные товары
9.
Тема 2.3. Вкусовые товары
10.
Тема 2.4. Молочные товары
11.
Тема 2.5. Пищевые жиры
12.
Тема 2.6. Кондитерские товары.
13.
Тема 2.7. Мясные товары
14.
Тема 2.8. Рыбные товары
15.
Тема 2.9. Яичные товары.
16.
Оценка качества пшеничного и ржано-пшеничного хлеба;
17.
Оценка качества плодов и овощей
18.
Оценка качества чая, кофе и пряностей.
19.
Оценка качества молочных продуктов
20.
Оценка качества пищевых жиров
21.
Оценка качества сахаристых кондитерских изделий
22.
Оценка качества мучных кондитерских изделий
23.
Оценка качества вареных колбас
24.
Оценка качества свежего мяса
25.
оценка качества свежей рыбы
26.
Оценка качества куринных яиц.

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ОПК-4 - Способен осуществлять технологические процессы производства продукции питания;
ОПК-2 - Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности;
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