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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Введение
2.
Углеводороды
3.
Галогенопроизводные
4.
Гидрокси- и оксосоединения
5.
Карбоновые кислоты
6.
Химия углеводов
7.
Азотсодержащие
8.
Гетероциклические соединения
9.
Высокомолекулярные
10.
Введение в биохимию. Биологические структуры живых систем
11.
Азотсодержащие органические биомолекулы
12.
Основы биоэнергетики. Биологическое окисление
13.
Метаболизм углеводов, липидов и белков
14.
Взаимосвязь и регуляция обмена углеводов, липидов и белков
15.
Водный и минеральный обмен

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ОПК-2 - Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности;
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