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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Введение в дисциплину. Системы и типы питания народов мира
2.
Технология национальной кулинарной продукция народов России, Восточной и Центральной Европы: сырье, ассортимент, технологический процесс
3.
Технология национальной кулинарной продукция народов Западной и Южной Европы: сырье, ассортимент, технологический процесс
4.
Технология национальной кулинарной продукция народов Закавказья, Малой Азии и Балканского полуострова: сырье, ассортимент, технологический процесс
5.
Технология национальной кулинарной продукция народов Центральной Азии: сырье, ассортимент, технологический процесс
6.
Технология национальной кулинарной продукция народов Ближнего Востока и Северной Африки: сырье, ассортимент, технологический процесс
7.
Технология национальной кулинарной продукция народов Южной и Юго-Восточной Азии: сырье, ассортимент, технологический процесс
8.
Технология национальной кулинарной продукция народов Восточной Азии: сырье, ассортимент, технологический процесс
9.
Технология национальной кулинарной продукция народов Латинской Америки: сырье, ассортимент, технологический процесс

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-4 - Способен организовать ведение технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания;
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