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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Оформление и подача холодных блюд и закусок, техника безопасности
2.
Оформление и подача горячих закусок, техника безопасности
3.
Оформление и подача супов, техника безопасности
4.
Оформление и подача горячих блюд, техника безопасности
5.
Оформление и подача сладких блюд и фруктов, техника безопасности
6.
Оформление и подача горячих и холодных напитков, техника безопасности

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-2 - Способен рационально вести и своевременно обновлять технологические процессы производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов;
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