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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Введение. Общая характеристика баров различных типов и классов
2.
Материально-техническое обеспечение бара и технические средства для измерения основных параметров технологических процессов
3.
Фазы организации производства и организации обслуживания в барах предприятий питания различных типов и классов
4.
Общие сведения о представлении и подаче напитков
5.
Ассортимент и характеристика алкогольных и безалкогольных напитков
6.
Классификация и методы приготовления смешанных напитков и коктейлей

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-2 - Способен рационально вести и своевременно обновлять технологические процессы производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов;
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