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	Содержание дисциплины (тематический план):

	

	
	

	1.
Основы гигиены и санитарии. Санитарный надзор в области гигиены питания
2.
Заболевания, передающиеся с пищей, их профилактика
3.
Гельминтозы и их профилактика
4.
Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов
5.
Гигиеническая характеристика факторов внешней среды. Требования к благоустройству перерабатывающих предприятий
6.
Гигиенические основы проектирования и строительства перерабатывающих предприятий
7.
Санитарный режим на перерабатывающих предприятиях
8.
Санитарно-гигиенические требования к содержанию перерабатывающих предприятий
9.
Общие санитарно-гигиенические требования к транспортировке, приемке и хранению продовольственного сырья и пищевых продуктов

	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:

	

	
	

	ПК-1 - Способен реализовывать технологии переработки и хранения продукции растениеводства;
ПК-2 - Способен реализовывать технологии переработки и хранения продукции животноводства;
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