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	Место дисциплины в структуре образовательной программы:


	
	

	Дисциплина «Технология хранения и переработки продукции растениеводства» относится к вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению  35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплины: «Производство продукции растениеводства», «Реология», «Современные упаковочные материалы».

Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: «Оборудование перерабатывающих производств», «Организация заготовительной деятельности», «Основы заготовительной деятельности», «Производство продукции животноводства», «Технология производства, переработки и хранения плодов и овощей», «Технология хранения и переработки продукции животноводства». 



	
	

	Содержание дисциплины (тематический план):


	
	

	1.
Значение курса, формирование качества и научные принципы хранения сельскохозяйственных продуктов
2.
Физические свойства зерновых масс и зерновых продуктов и физиологические процессы, протекающие в зерне и семенах при хранении.
3.
Микрофлора зерна и вредители хлебных запасов. Режимы и способы хранения зерновых масс.
4.
Послеуборочная подготовка и хранение партий зерна. Очистка и сушка зерновых масс.
5.
Активное вентилирование зерна. Зернохранилища.
6.
Теоретические основы хранения плодоовощной продукции. Характеристика плодов и овощей как объектов хранения.
7.
Методы хранения плодов и овощей
8.
Товарная обработка плодоовощной продукции. Хранение картофеля, фабричной сахарной свеклы и отдельных видов овощей.
9.
Хранение плодов и ягод. Убыль массы при хранении сочной растениеводческой продукции.
10.
Технология производства муки и крупы.
11.
Технология производства растительных масел.
12.
Технология хлебопекарного производства.
13.
Технология переработки плодоовощной продукции.
14.
Основы пивоварения.
15.
Технология производства спирта.
16.
Технология свеклосахарного производства.


	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:


	
	

	ПК-5 - готовностью реализовывать технологии хранения и переработки продукции растениеводства и животноводства; 
ПК-9 - готовностью реализовать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства
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