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	Место дисциплины в структуре образовательной программы:


	
	

	Дисциплина «Технохимический контроль производства» относится к обязательным дисциплинам вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология хранения и переработки сельскохозяйственной продукции.

Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Биохимия», «Микробиология», «Метрология, стандартизация и сертификация», «Санитария и гигиена на перерабатывающих предприятиях», «Санитария и гигиена молока и молочных продуктов», «Современные упаковочные материалы», «Упаковка и хранение», «Контаминанты сельскохозяйственного сырья и пищевых продуктов», «Методология и методы научного исследования», «Методология и методы научного исследования», «Основы научных исследований»

Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: «Оценка качества продовольственных товаров», «Товароведение продовольственных товаров», «Физико-химические методы анализа», «Система менеджмента безопасности пищевой продукции», «Управление качеством и безопасностью пищевых продуктов», «Управление качеством производства продукции» «Технология разработки стандартов в Российской Федерации и Таможенном союзе», а также для защиты выпускной квалификационной работы.


	
	

	Содержание дисциплины (тематический план):


	
	

	1.
Критерии качественного контроля
2.
Показатели качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки  
3.
Организация контроля качества продукции на производстве
4.
Классификация методов определения значений показателей качества
5.
Технохимический контроль зерномучных товаров
6.
Исследование хлеба и хлебобулочных изделий. 
7.
Исследование макаронных изделий. 
8.
Технохимический контроль круп и муки
9.
Исследование качества мучных кондитерских изделий. 
10.
Технохимический контроль плодоовощных товаров.


	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:


	
	

	ОПК-6 - готовностью оценивать качество сельскохозяйственной продукции с учетом биохимических показателей и определять способ её хранения и переработки; ПК-7 - готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки; ПК-22 - владением методами анализа показателей качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов их переработки, образцов почв и растений
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