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	Место дисциплины в структуре образовательной программы:


	
	

	Дисциплина «Основы научных исследований»  относится к вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, является дисциплиной по выбору.
Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Контаминанты сельскохозяйственного сырья и пищевых продуктов», «Методология и методы научного исследования», «Основы научных исследований», «Технохимический контроль производства», «Физико-химические методы анализа».
Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: «Система менеджмента безопасности пищевой продукции», «Управление качеством производства продукции».


	
	

	Содержание дисциплины (тематический план):


	
	


Качество и безопасность как основные свойства

	сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки

	
	2.
	Правовое регулирование отношений в области качества и безопасности пищевых продуктов


	3.
	Нормативные требования к качеству и безопасности пищевых продуктов


	4.
	Концепция всеобщего управления качеством

	5.
	Принципы системы менеджмента качества при производстве пищевой продукции


	6.
	Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки


	7.
	Методы управления качеством продукции и инструменты контроля и управления качеством


	8.
	Комплексная оценка качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки


	9.
	Методы агрохимического анализа почв


	10.

	Анализ качества и безопасности растений и растительного сырья


	11.
	Разработка системы мониторинга систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции


	12.
	Внедрение систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции



	

	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:


	
	

	ПК-22 - владением методами анализа показателей качества и безопасности сельскохозяйственного сырья и продуктов их переработки, образцов почв и растений
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