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	Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы:
Дисциплины (модули). Базовая часть.


	
	

	
	

	Содержание дисциплины (тематический план):


	
	

	Раздел 1. Качественный химический анализ производимой продукции 

1.
Введение в качественный анализ

2.
Аналитические группы катионов

3.
Аналитические группы анионов

4.
Анализ смеси катионов и анионов

Раздел 2. Количественный химический анализ производимой продукции

5.
Гравиметрический анализ

6.
Титриметрический анализ

Раздел 3. Физико-химические методы анализа  качества производимой продукции

7.
Оптические методы анализа

8.
Электрохимические методы анализа

9.
Хроматографические методы анализа

Раздел 4. Физическая химия

10.
Молекулярно-кинетическая теория агрегатного состояния веществ

11.
Основы химической термодинамики и термохимии

12.
Химическая кинетика и катализ

13.
Химическое равновесие. Фазовые равновесия

14.
Свойства разбавленных растворов

15.
Электрохимия

Раздел 5. Коллоидная химия

16.
Молекулярно-кинетические и оптические свойства дисперсных систем

17.
Поверхностные явления в дисперсных системах

18.
Электрокинетические свойства дисперсных систем

19.
Устойчивость дисперсных систем

20.
Микрогетерогенные системы

21.
Высокомолекулярные соединения и свойства их растворов

22.
Гели



	
	

	Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих компетенций:


	
	

	ОПК-3 - способностью осуществлять технологический контроль соответствия качества производимой продукции и услуг установленным нормам
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