АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Б1.В.ДВ.1.1 Упаковка и хранение товаров
Семестр: 5
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП: 
Дисциплина по выбору «Упаковка и хранение товаров» входит в   вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 38.03.07 Товароведение. 

Содержание дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Теоретические основы товароведения и экспертизы», «Основы микробиологии, санитария и гигиена» и предусматривает более углубленное изучение теоретических основ хранения продовольственных товаров. Материал   необходим для последующего изучения  дисциплин: «Товароведение и экспертиза однородных групп продовольственных товаров», на которые возлагается основная ответственность за формирование товароведов-экспертов высшей квалификации для соответствующих видов профессиональной деятельности
Цель и задачи освоения дисциплины:
Целью дисциплины «Упаковка и хранение товаров» является изучение теоретических основ хранения продовольственных товаров.  
Задачи изучения дисциплины:
· изучение основополагающих принципов хранения;

· установление факторов внешней среды, влияющих на качество товаров;

· изучение процессов, происходящих в товаров при хранении;

· овладение методами расчетов убыли товарных масс и потерь качества товаров при хранении;

· характеристика способов размещения товаров в соответствии с различными режимами хранения;

· характеристика основных способов переработки свежего сырья с целью удлинения сроков хранения;

· характеристика санитарно-гигиенической и защитной обработки продовольственных товаров для удлинения сроков хранения;

· определение путей предупреждения и сокращения потерь товаров при хранении.

Содержание дисциплины: 

Основные задачи и основополагающие принципы хранения. Экономические, социальные и санитарно-гигиенические основы продления жизненного цикла товаров. История вопроса. Факторы, обеспечивающие сохранение качества и количества товаров. Хранение как этап товародвижения. Классификация товаров по срокам хранения.

Характеристика факторов, влияющих на качество. Особенности процессов, происходящих в продовольственных товарах при хранении. Климатический и санитарно-гигиенический режимы хранения. Типы складских помещений и требования по размещению товаров. Характеристика нормативных документов, регламентирующие условия, сроки и потери при хранении. Теоретические основы консервирования. Хранение, основанное на принципах биоза и анабиоза. Консервирование, основанное на принципе абиоза.
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
ПК-8: знает ассортимент  и потребительские свойства товаров, факторов, формирующих и сохраняющих их качество (знать требования к упаковке и маркировке, правила и сроки хранения, транспортирования и реализации товаров, правила их выкладки в местах продаж; уметь работать с приборами, регистрирующими и поддерживающими заданные режимы хранения; устанавливать оптимальный режим хранения для отдельных товаров с учетом  отдельных условий; определять качество товаров, снятых с хранения, экспресс-методами);
       ПК-14: способен  осуществлять контроль за соблюдением требований к упаковке и маркировке, правил и сроков хранения, транспортирования и реализации товаров, правил их выкладки в местах продажи согласно стандартам мерчандайзинга, принятым на предприятии, разрабатывать предложения по предупреждению и сокращению товарных потерь (знать способы эффективного обеспечения товарными запасами торговую точку при реализации мерчандайзинга, уметь делать выкладку и составлять планограмму, осуществлять выбор методов продвижения товаров исходя из специфики товаров и торговой точки, владеть методами планирования и контроля марктеинговой деятельности).

Образовательные технологии:

В зависимости от цели и вида учебного занятия применяются разнообразные интерактивные образовательные технологии.

Теоретический материал излагается на лекционных занятиях в форме проблемных лекций

Практические занятия, ориентированные на закрепление теоретического материала, строятся на совместной деятельности преподавателя и студента в виде занятий исследований, взаимообучения студентов
Составитель:  И.Э. Цапалова, д-р. техн. наук, профессор, кафедра товароведения и экспертизы товаров

