АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.Б.13 Физика
Семестр: 1
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация:  экзамен

Место дисциплины в структуре ООП: 
Дисциплина «Физика» входит в базовую часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 38.03.07 Товароведение. Содержание дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Механика», «Теплотехника», «Электротехника и электроника», «Холодильная техника и технология», «Процессы и аппараты пищевых производств».
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – приобретение студентами теоретических знаний о механизмах и природе физических явлений и процессов, закономерностях их протекания, а также практического использования физических законов в производственных технологических схемах.
Задачи дисциплины:

- дать  студентам теоретические представления в области классической механики, электродинамики, оптики и основах квантовой физики;

- научить  экспериментальным методам исследования и выработать навыки проведения физического эксперимента.
Содержание дисциплины:

Механика. Молекулярная физика и тепловые явления. Колебания и волны. Основы электродинамики.  Оптика. Квантовая  физика  и теория относительности
       В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
ОПК-5: способен  применять знания естественнонаучных дисциплин для организации торгово-технологических процессов и обеспечения качества и безопасности потребительских товаров (знать основные физические, законы и теории; уметь практически использовать их в профессиональной деятельности; владеть методами оценки  результатов измерений и расчетов).
       Образовательные технологии:

  С целью реализации компетентностного подхода в преподавании дисциплины широко используются активные и интерактивные образовательные методы обучения:
- просмотр учебных видеофильмов;

- учебные групповые дискуссии;

- виртуальные симуляторы физических опытов;

- коллоквиум.
        Составитель: И.Г. Бочкарев, канд. хим. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
