АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
     Дисциплина Б1.В.ДВ.7.1 Технология производства растительных масел
Семестр: 7 
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3

Промежуточная аттестация: зачёт

Место дисциплины в структуре ООП: 
Дисциплина «Технология производства растительных масел» относится к дисциплинам по выбору вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции и содержательно дополняет дисциплину базовой части «Технология хранения и переработки продукции растениеводства».
Цель  и задачи освоения  дисциплины: 
Цель дисциплины – формирование у студентов представлений, знаний, умений в области производства растительного масла из продукции растениеводства (масличных культур) для наиболее рационального использования выращенной продукции с учетом ее качества, уменьшения потерь продукции при хранении и переработке (производстве растительного масла), повышения эффективности хранения и переработки, расширения ассортимента выпускаемой продукции.
          Задачами дисциплины являются изучение: 

– характеристик и свойств сырья для производства растительного масла и продукции с применением растительного масла;
– основных способов производства растительного масла;
– особенностей  технологических процессов производства растительного масла из разливных масличных  культур;
– назначения и характеристик основного технологического оборудования для производства растительного масла;
– критериев и методик оценки отдельных технологических операций;

– качественных показателей сырья для производства и полученного растительного масла
Содержание дисциплины: 
Введение. Способы получения растительного масла; способы очистки растительного масла; технология получения подсолнечного масла; технология получения рапсового, горчичного и сурепного масел; технология получения соевого масла; технология получения кукурузного масла; технология получения хлопкового масла; технология получения макового, кунжутного и касторового масел; технология получения льняного и  конопляного масел; технология получения оливкового масла; технология получения кокосового и пальмового масел; технология получения других видов масел; общая характеристика растительных масел; качественные показатели растительного масла; экспертиза и сертификация растительного масла; хранение растительных масел; характеристика продукции из растительного масла;
          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен  обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:

     ПК-13: готов  применять технологии производства и заготовки кормов на пашне и природных кормовых угодьях (знает  научные основы лугового кормопроизводства; поверхностное и коренное улучшение природных сенокосов и пастбищ, их рациональное использование; научные основы полевого кормопроизводства, технологии заготовки кормов на природных кормовых угодьях и пашне; основные виды кормов для сельскохозяйственных животных их зоотехнический анализ; способы подготовки и рационального использования; научные основы полноценного кормления животных и составление рационов; кормовую характеристику основных кормовых культур; научные основы организации зелёного конвейера; умеет  формировать технологии выращивания кормовых культур и способы заготовки кормов; проводить расчёты питательности кормов; составлять технологические схемы коренного и поверхностного улучшения кормовых угодий; оценивать качество заготовленных кормов; составлять травяные смеси; организовывать зелёный конвейер; владеет  навыками использования подходов современного кормопроизводства для решения практических задач).
        Образовательные технологии: 
        С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:
·  проблемно-ориентированная лекция;

·  учебные групповые дискуссии;

·  практические и лабораторные занятия.
          Составитель: Ю.В. Пилипова, канд. с.-х. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
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