АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.В.ОД. 18 Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции
Семестр: 7 
Количество часов: 72
Количество зачетных единиц: 2
Промежуточная аттестация: зачёт

Место дисциплины в структуре ООП: 
        Обязательная дисциплина «Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, профиль «Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции». 
        Содержание данной дисциплины основывается на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Математика», «Физика», «Химия», «Физиология растений», «Морфология и физиология сельскохозяйственных животных», «Микробиология», «Биохимия сельскохозяйственных продуктов и другие. 

Цель и задачи освоения дисциплины: 
       Цель дисциплины – формирование представлений, знаний, умений в области стандартизации и сертификации безопасности и качества продукции требованиям технических регламентов и нормативной документации.

Задачи дисциплины – изучить основы стандартизации, сертификации сельскохозяйственной продукции; изучить показатели безопасности и качества сельскохозяйственной продукции; изучить требования технических регламентов и нормативной документации к качеству продукции растениеводства и животноводства; овладеть основами управления качеством  сельскохозяйственной продукции.

Содержание дисциплины: 
        Номенклатура показателей качества и безопасности сельскохозяйственной продукции; стандартизация и сертификация зерна и  продуктов его переработки; стандартизация и сертификация овощей и плодов; стандартизация и сертификация  технических культур; стандартизация и сертификация кормов растительного происхождения; стандартизация и сертификация семян и посадочного материала; стандартизация и сертификация молока и продуктов его переработки; стандартизация и сертификация убойных животных; стандартизация и сертификация яиц; стандартизация и сертификация шерсти;
       В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен  обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
      ПК-7: готов реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы (знает требования государственных стандартов к качеству растительных масел; умеет оценивать качество и безопасность растительных масел в соответствии с требованиями государственных стандартов; владеет навыками применения полученных знаний при решении профессиональных задач);

      ПК-15: способен  к анализу и планированию технологических процессов в растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как к объекту управления (знает о методах контроля качества процесса сервиса; умеет определять пара метры технологических процессов; владеет методами определения параметров процессов).

       Образовательные технологии: 
       С целью  реализации компетентностного подхода широко используются в учебном процессе активные и интерактивные формы проведения занятий, в том числе: при чтении лекций используются презентации; на семинарских занятиях по разделам дисциплины проводится показ коротких видеофильмов; используются нормативные документы различных категорий; проводятся поточные конференции; используются интерактивные формы обучения с применением ролевых занятий по ситуационным задачам.
        Составитель: Т.В. Дерюшева, канд. техн. наук, доцент, кафедра товароведения и экспертизы товаров
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