АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.В.ОД.4 Процессы и аппараты пищевых производств
Семестр: 5 
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация: экзамен

Место дисциплины в структуре ООП: 
       Обязательная дисциплина «Процессы и аппараты пищевых производств» включена в вариативную часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции и обеспечивает преемственность и  взаимосвязь с дисциплинами: «Физика», «Химия», «Теоретическая механика», «Теплотехника», «Электротехника и электроника», «Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и животноводства». 
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – приобретение студентами комплексных  знаний об теоретических основах процессов и аппаратов пищевых производств, постановки и решения практических задач, связанных с определением оптимальных параметров различных процессов и конструированием аппаратов пищевых производств, а также для последующего изучения специальных дисциплин и дальнейшей профессиональной деятельности будущих бакалавров технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

       Задачи дисциплины:
· исследовать научные принципы аппаратурно-технологического оформления процессов, основные технико-экономические характеристики оборудования; 

· определить резервы повышения интенсивности и экономичности процессов; 
· изучить основные законы науки о процессах и аппаратах, методы их исследования; основные тепловые, механические, гидравлические и массообменные процессы в пищевом производстве; основы теории массопередачи; обработки материалов давлением;

· определить роль процессов и аппаратов в технологических операциях пищевых производств и переработки сельскохозяйственного сырья;

· рассмотреть и отработать методику теоретических расчетов процессов пищевых производств; методы научных исследований для повышения эффективности производства;

· освоить методы конструирования машин и механизмов.

Содержание дисциплины: 
Основные законы науки о процессах и аппаратах; методы исследования процессов и аппаратов; основные положения теории подобия (синтетического метода исследования процессов и аппаратов); механические процессы; гидравлические процессы; гидромеханические процессы; массообменные процессы; мембранные процессы, основы теории массопередачи; тепловые процессы.
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) и профессиональными (ПК) компетенциями:

        ОПК-5: способен  использовать современные технологии в приготовлении органических удобрений, кормов и переработке сельскохозяйственной продукции (знает  технологические процессы и аппараты, режимы их использования при переработке сельскохозяйственной продукции; основные виды оборудования для переработки сельскохозяйственного сырья, их конструктивные особенности и эксплуатационные характеристики; умеет  осуществлять технологические регулировки сельскохозяйственных машин, механизмов, оборудования, используемых в растениеводстве, животноводстве и при переработке продукции; владеет навыками оценки технического состояния технологического оборудования и контроля эффективности работы оборудования; методами контроля технологических режимов работы оборудования отрасли; методами безопасной эксплуатации оборудования);

        ПК-8: готов  эксплуатировать технологическое оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья  (знает  основные законы преобразования энергии и массы; основные законы механических, гидромеханических, гидравлических, массообменных, мембранных, тепловых процессов и основные понятия - технологический процесс, аппарат, машина; общие принципы анализа и расчета процессов и аппаратов, законы равновесия, основные физические свойства пищевых продуктов и сырья;   умеет  применять данные законы и понятия для исследования общих закономерностей протекания механических, гидромеханических, гидравлических, массообменных, мембранных, тепловых процессов;  владеет  основными понятиями в области химии, физики, математики, механики, теплотехники, электротехники, материаловедения, промышленной экономики, которые являются базой курса);
        ПК-10: готов  использовать механические и автоматические устройства при производстве и переработке продукции растениеводства и животноводства (знает классификацию, назначение, устройство, принцип действия и режимы работы производственного оборудования, рациональную компоновку технологических линий сельскохозяйственных предприятиях оптимальные параметры технологических режимов, их контроль и регулирование, основные направления развития и совершенствования отраслевого машиностроения; умеет  настраивать и регулировать машины, агрегаты и комплексы применяемые в растениеводстве и животноводстве по заданным режимам работы и проверять качество их работы; владеет  навыками самостоятельного освоения информационных архитектур автоматических комплексов и технологических приемов по производству продукции растениеводства и животноводства, выбора рациональной компоновки и регулировки режимов работы технологического оборудования по первичной обработки продукции растениеводства и животноводства).
Образовательные технологии: 
С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:

· проблемно-ориентированная лекция;

· учебные групповые дискуссии;

· лабораторные занятия.
       Составитель: Е.Г. Шеметова, канд. техн. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
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