АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

                Дисциплина Б1.В.ОД.11 Основы биотехнологии переработки 
                               сельскохозяйственной продукции
Семестр: 6 
Количество часов: 108 
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация: экзамен 
Место дисциплины в структуре ООП: 
Обязательная дисциплина «Основы биотехнологии переработки сельскохозяйственной продукции» включена в вариативную часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции. 
Содержание дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Математика», «Ботаника», «Физиология растений», «Земледелие с основами почвоведения и агрохимии», «Морфология и физиология сельскохозяйственных животных» и направлена на углубление профессиональных знаний студентов.

Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины - дать будущим специалистам теоретические знания по биотехнологии, начиная от использования микроорганизмов для промышленного получения на их основе ферментов, витаминов, пищевого и кормового белка, дать понятие о биологически активных веществах и их значении. Показать возможности и реальные масштабы применения биотехнологии и биоинженерии в растениеводстве, животноводстве, перерабатывающей промышленности, а также биотрансформации вторичных ресурсов и отходов сельского хозяйства и перерабатывающих производств.
       Задачи дисциплины: 
· дать теоретические знания по результатам фундаментальных исследований в области молекулярной биологии и генетики, генетической инженерии, клеточных и тканевых технологий;

· ознакомить с возможностями и масштабами применения биотехнологии в микробиологической и перерабатывающей промышленности, в растениеводстве и животноводстве, биотрансформации органических отходов;

· ознакомить с реальными достижениями науки и внедрением биотехнологических процессов в области переработки сельскохозяйственной продукции, в том числе на территории Сибирского региона Российской Федерации.
Содержание дисциплины: 
Современная биотехнология как наука, ее основные направления и достижения, объекты и методы биотехнологии; микроорганизмы в биотехнологическом производстве; процесс ферментации микроорганизмов, типовая технологическая схема микробиологического производства; генетическая инженерия и создание генетически модифицированных источников пищи; биотехнология в животноводстве; применение биотехнологических процессов в переработке сельскохозяйственной продукции; биоконверсия органических отходов; биотехнология и биобезопасность; применение достижений биотехнологии в агропромышленном производстве.
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
        ПК-9: готов реализовывать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства
 (знает  принципы, методы, способы хранения, технологии переработки продукции растениеводства; умеет  устанавливать режимы хранения и переработки сельскохозяйственной продукции; владеет  навыками использования полученных знаний для решения профессиональных задач).
Образовательные технологии: 
С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:

·  проблемно-ориентированная лекция;

·  учебные групповые дискуссии;

·  лабораторные занятия.
        Составитель: Ю.В. Пилипова, канд. с.-х. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств оборудования
