АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.Б.18 Физическая и коллоидная химия
Семестр: 3 
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4

Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП: 
        Дисциплина «Физическая и коллоидная химия» входит в базовую часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции. Её изучение основывается на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами математического и естественнонаучного цикла, а также профессионального цикла. Дисциплины математического и естественнонаучного цикла «Физика», «Неорганическая и аналитическая химия» «Органическая химия», «Биохимия сельскохозяйственной продукции», предшествуют изучению дисциплины «Физическая и коллоидная химия» и составляют необходимую теоретическую базу.

       Цель и задачи освоения дисциплины: 
       Цель дисциплины – получение бакалаврами физико-химических и коллоидно-химических знаний, а также практических навыков, необходимых для квалифицированного решения профессиональных вопросов, возникающих в технологическом процессе хранения, производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

       Задачи дисциплины: 
· изучить фундаментальные законы физической и коллоидной химии, способствующие более глубокому пониманию принципов химических, биохимических и технологических процессов, имеющих место в пищевых технологиях;
· освоить методику расчета термодинамических и кинетических величин для определения направленности и условий протекания химических процессов; 
· изучить основные характеристики и особенности дисперсных и микрогетерогенных систем (золей, суспензий, эмульсий, пен, аэрозолей), особые свойства поверхностных слоев и поверхностных явлений;
· формировать у студентов практические навыки, необходимые для грамотного подхода к технологическим процессам производства и переработки сельскохозяйственной продукции.
       Содержание дисциплины: 
       Молекулярно-кинетическая теория агрегатного состояния вещества; основы химической термодинамики и термохимии; химическая кинетика и катализ; химическое равновесие, фазовые равновесия;
свойства растворов; электрохимия; молекулярно-кинетические и оптические свойства дисперсных систем; поверхностные явления в дисперсных системах; микрогетерогенные сиcтемы; электрокинетические свойства дисперсных сиcтем; устойчивость дисперсных систем; высокомолекулярные соединения и свойства их растворов; гели.
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
        ОПК-2: способен использовать основные законы естественнонаучных дисциплин в профессиональной деятельности, применять методы математического анализа и моделирования, теоретического и экспериментального исследования (знает  роль и место химии в познании окружающего мира; значение химии  в повседневной жизни, а также в решении глобальных проблем человечества, в том числе продовольственной и энергетической; основы  термодинамики, химической кинетики, электрохимии, теории растворов; дисперсных и микрогетерогенных систем; умеет  использовать методы саморазвития для подготовки к текущим занятиям, выполнения индивидуальных заданий, а также  для подготовки рефератов по проблемным направлениям, связанным с будущей профессиональной деятельностью; использовать полученные знания по физической и коллоидной химии в управлении технологическими процессами предприятий производства и переработки сельскохозяйственного сырья; владеет  навыками грамотного выстраивания доклада для публичного выступления, участия в дискуссиях, аргументированного изложения собственной точки зрения и её отстаивания; проведения химического эксперимента; анализа полученных результатов, оформления отчета о проделанной работе, формулирования выводов).
        Образовательные технологии: 
        В преподавании дисциплины применяют активные и интерактивные образовательные технологии в зависимости от вида и целей учебного занятия: лекции с использованием технологии мультимедиа, лекция–конференция, решение ситуационных задач, коллоквиумы, лабораторные занятия с элементами исследовательской работы.
        Составитель: О.А. Полунина, канд. техн. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
