АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

 Дисциплина Б1.Б.18 Биохимия сельскохозяйственной продукции
Семестр: 4
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация: зачёт
Место дисциплины в структуре ООП: 
       Дисциплина «Биохимия сельскохозяйственной продукции» входит в базовую часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции. Изучение дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Химия неорганическая и аналитическая», «Химия органическая», «Морфология и физиология сельскохозяйственных животных», «Физиология растений», «Консервирование пищевой  продукции», «Хранение и переработка плодов и овощей» «Хранение и переработка мяса и рыбы», «Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продуктов переработки», «Технология хранения и переработки продукции растениеводства», «Технология хранения и переработки продукции животноводства».
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – формирование современных представлений, знаний и умений о превращениях веществ и энергии в живых организмах, химическом составе сельскохозяйственной продукции растительного и животного происхождения, биохимических процессах, происходящих в ней при: хранении и переработке.
Задачи дисциплины:
· изучить современные методы и достижения биохимической науки;

· изучить строение и биологические функции важнейших органических веществ; механизмы ферментативных и биоэнергетических превращений в организмах; химический состав сельскохозяйственной продукции и биохимические процессы, происходящие в ней при хранении и переработке;

· оценивать качество и технологические свойства сельскохозяйственной продукции по биохимическим показателям;

применять знания о химическом составе и биохимических процессах при обосновании технологий производства, хранения и переработки сельскохозяйственной продукции.
Содержание дисциплины: 
        Введение. Состав, строение и биологические функции основных органических веществ; ферменты и биохимическая энергетика; обмен углеводов, липидов и азотистых веществ в организмах; органические кислоты и вещества вторичного происхождения; биохимия растительных продуктов; биохимия молока и мяса.
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
        ОПК-2: способен использовать основные законы естественнонаучных дисциплин в профессиональной деятельности, применять методы математического анализа и моделирования, теоретического и экспериментального исследования (знает  состав, строение, свойства и биологические функции основных групп органических соединений; современные сведения о ферментах и методах биохимии, особенностях функционирования ферментных систем в организмах и применении ферментов в технологиях производства и переработки сельскохозяйственной продукции; умеет  прогнозировать ход биохимических процессов в отдельных видах сельскохозяйственной продукции; применять полученные знания при оценке пищевой и кормовой ценности растительной продукции и пригодности её к переработке; владеет  навыками аналитической работы по определению биохимических показателей, используемых при оценке качества, безопасности и технологических свойств сельскохозяйственной продукции).
       Образовательные технологии: 
        С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:

· проблемно-ориентированная лекция;

· учебные групповые дискуссии;

· практические и лабораторные занятия.
        Составитель: О.В. Распутина, д-р ветеринар. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
