АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина  Б1.В.ОД.12  Технология  хранения  и  переработки

                                            сельскохозяйственной продукции
Семестр: 6, 7 
Количество часов: 288
Количество зачётных единиц: 8
Промежуточная аттестация: зачёт (6 семестр), экзамен (7 семестр)
Место дисциплины в структуре ООП: 
        Обязательная дисциплина «Технология хранения и переработки сельскохозяйственной продукции» включена в вариативную  часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 35.03.06 Агроинженерия.    Изучение дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с дисциплинами: «Биология с основами экологии», «Экология», «Упаковка и хранение», «Современные упаковочные материалы».
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – формирование у студентов теоретических знаний и практических навыков по технологиям хранения сельскохозяйственной продукции.
       Задачи дисциплины 
· реализация технологий хранения и переработки сельскохозяйственной продукции;

· обеспечение качества хранящейся и перерабатываемой сельскохозяйственной продукции.

· своевременное внедрение в технологические процессы современных достижений науки и техники в области хранения и переработки сельскохозяйственной продукции с целью повышения эффективности производственной деятельности.
        Содержание дисциплины: 
        Введение в дисциплину. Принципы, методы и способы хранения сельскохозяйственной продукции; характеристика сельскохозяйственной продукции и оценка его качества; принципы, методы, способы и процессы подготовки и переработки сельскохозяйственной продукции. 
        В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен                 обладать следующими профильными (ПрК) компетенциями:
        ПрК-2: способен  и готов к обеспечению процессов упаковки и хранения продукции с учетом требований нормативной документации (знает требования к упаковке и маркировке, правила и сроки хранения, транспортирования и реализации товаров, правила их выкладки в местах продаж; умеет работать с приборами, регистрирующими и поддерживающими заданные режимы хранения; устанавливать оптимальный режим хранения для отдельных товаров с учетом  отдельных условий; определять качество товаров, снятых с хранения, экспресс-методами).

Образовательные технологии: 
        С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:
·  проблемно-ориентированная лекция;

·  учебные групповые дискуссии;

·  практические занятия.
        Составитель: Ю.В. Пилипова, канд. с.-х. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
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