АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.В.ДВ.3.1  Основы научных исследований
Семестр: 7
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

         Дисциплина «Основы научных исследований» является дисциплиной по выбору вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. 
Содержание дисциплины взаимосвязано с дисциплинами: «Математика», «Информатика», «Физико-химические процессы при кулинарной обработке продуктов», «Технология продукции общественного питания», «Технология охлажденной и замороженной кулинарной продукции».

Цель и задачи освоения дисциплины: 

Цель – сформировать у будущего специалиста целостное представление обо всех этапах исследовательской работы и привить навыки проведения научных исследований в области совершенствования существующих и создания новых технологий продуктов питания, внедрения их результатов в производство.
Задачи: 

· ознакомление с основными сведениями о науке и научном творчестве;

· обучение методике поиска, накопления и обработки научной и научно-технической информации;

· обучение использованию новых методов и технических средств испытаний параметров технологических процессов и качества продуктов питания.

Содержание дисциплины: 

         Введение. Классификация науки. Этапы НИР. Поиск, накопление и обработка научно технической информации. Постановка экспериментальных исследований. Математическая обработка результатов исследования.
Математические методы планирования эксперимента. Формы обмена информации и оформление результатов НИР. Внедрение и эффективность НИР. Подготовка научных кадров
           В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профильными (ПрК) компетенциями:
ПрК-1: способен  изучать и анализировать научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт по производству продуктов питания для проведения исследовательских работ, проводить исследования по заданной методике  (знать новейшие научные и практические достижения в области профессиональной деятельности; технические характеристики и экономические показатели лучших отечественных и зарубежных технологий продуктов питания; уметь работать с различными источниками для получения новой научно-технической информации).
Образовательные технологии:

В преподавании дисциплины применяют активные и интерактивные образовательные технологии в зависимости от вида и целей учебного занятия: лекции-визуализации, работа в малых группах, дискуссии.

Составитель: С.Ю. Глебова, канд. биол. наук, доцент, кафедра технологии и организации общественного питания

