АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина Б1.В.ДВ.1.1 История кулинарии
Семестр: 3
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

Дисциплина «История кулинарии» является дисциплиной по выбору вариативной части учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания и содержательно дополняет дисциплины базовой части «Социология», «Культурология», «Введение в технологию продуктов общественного питания».
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – дать студентам теоретические знания и развитие представления о связях кулинарии с различными сторонами и аспектами жизни человека. Развивать представления о правильном питании как составляющей культуры здоровья человека. Развивать культурный кругозор студентов, формировать интерес к будущей профессии. Пробуждать интерес к творческой деятельности, чтению.

Задачи: 

· развивать у студентов навыки творческой деятельности в рамках будущей профессии;

· понимать тенденции развития мировой кулинарии;

· понимать взаимовлияние культур различных народов;

· знать истоки возникновения и развития русской национальной кухни.

Содержание дисциплины: 

Введение. Возникновение земледелия, как основа развития цивилизации. Кулинария древнейшего государства Ближнего Востока – Месопотамии. История кулинарии древней Индии. История кулинарии древнего Китая. История кулинарии Древнего Египта. История кулинарии древней Греции. История кулинарии древнего Рима. История кулинарии Средневековья и Ренессанса в Европе. Открытие Америки и изменение питания населения Европы. История русской национальной кухни. История французской кулинарии. Современные тенденции развития мировой кулинарии

             В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профильными (ПрК) компетенциями:
  ПрК-3: способен  анализировать конкурентный рынок общественного питания, потребительский спрос, участвовать в разработке ассортимента продукции питания (знать конкурентный рынок общественного питания; уметь самостоятельно анализировать  конкурентный рынок общественного питания, потребительский спрос, участвовать в разработке ассортимента продукции питания; владеть способностью к деловым коммуникациям в профессиональной сфере).
Образовательные технологии:

 В преподавании дисциплины применяют активные и интерактивные образовательные технологии в зависимости от вида и целей учебного занятия: лекции-визуализации, работа в малых группах, дискуссии.

Составитель: Т.М. Рыбакова, канд. техн. наук, доцент, кафедра технологии и организации общественного питания

