АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина Б1.В.ОД.1   Инженерная графика
Семестр: 2
Количество часов: 72
Количество зачетных единиц: 2
Промежуточная аттестация: зачет
Место дисциплины в структуре ООП:

Обязательная дисциплина «Инженерная графика» включена в вариативную часть  учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания.
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – получение  знаний,  умений  и  навыков  по  построению  и  чтению  проекционных  чертежей  и  чертежей  строительных  объектов,  отвечающих  требованиям  стандартизации  и  унификации;  освоение  студентами  современных  методов  и  средств  компьютерной  графики,  приобретение  знаний  и  умений  по  построению  геометрических  моделей  объектов.
Содержание дисциплины: 

Конструкторская документация и оформление чертежей по ЕСКД. Рабочие чертежи и эскизы деталей. Изображение сборочных единиц, сборочный чертеж изделий. Изображения - виды, разрезы, сечения. Аксонометрические проекции. Соединения деталей. Изображение и обозначение резьбы. Строительное черчение. Общие сведения о строительных чертежах, особенности выполнения и оформления. СПДС в КОМПАС.
          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:

ПК-28: готов  осуществлять поиск, выбор и использование информации в области проектирования предприятий питания, составлять техническое задание на проектирование предприятия питания малого бизнеса, проверять правильность подготовки технологического проекта, выполненного проектной организацией,  читать чертежи (экспликацию помещений, план расстановки технологического оборудования, план монтажной привязки технологического оборудования, объемное изображение производственных цехов) (знать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции питания различного назначения; уметь разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции питания различного назначения; владеть навыками использования принципов технологических процессов производства продукции питания различного назначения).
Образовательные технологии:

В преподавании дисциплины применяют активные и интерактивные образовательные технологии в зависимости от вида и целей учебного занятия: лекция-визуализация, групповая дискуссия, работа в малых группах, разработка инновационных проектов.

Составитель: Т.А. Астахова, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции
