АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.Б.23 Профессии рабочих мясной промышленности
Семестр: 7
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП: 
    Дисциплина «Профессии рабочих мясной промышленности» включена в базовую часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного происхождения. 
   Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Технология  отрасли».

  Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: «Экономика и управление производством», «Охрана труда и организация производства».

 Цель и задачи освоения дисциплины: 
 Цель освоения дисциплины – сформировать у студентов теоретические знания об организационно-правовом положении работников отрасли мясной промышленности,   их обязанностях, правах, ответственности и обеспечения условия для их эффективной работы.
Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности 

в области организационно-управленческой деятельности:

· организация производства и эффективной работы коллектива исполнителей, принятие управленческих решений;

· управление работой коллектива исполнителей на производственных участках.

Содержание дисциплины: 
          Общая характеристика отраслей мясной промышленности и сбыта сельскохозяйственного сырья и продовольствия. Характеристика основных профессий производства мясной промышленности. Должностная инструкция. 
          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
  ПК-12: готов выполнить работы по рабочим профессиям (знает основные организационно-правовые положения по рабочим профессиям мясной промышленности, их обязанности права, ответственность; умеет выполнить работы по рабочим профессиям; владеет  в области распределения должностных обязанностей среди рабочих профессий мясной промышленности).
    Образовательные технологии: 
    С целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:

· занятия с использованием интерактивной доски;

· чтение лекций с использованием слайд-презентаций;

· круглый стол, деловая игра.
    Составитель: В.Ю. Листков, канд. с.-х. наук, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции
