АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина  Б1.В.ДВ.2.1  Прикладная механика
Семестр: 3
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация:  зачет
Место дисциплины в структуре ООП:

Дисциплина по выбору «Прикладная механика» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного происхождения. 
Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин «Математика», «Физика».

Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при выполнении выпускной квалификационной работы.

Цель и задачи освоения дисциплины:
  Целью освоения дисциплины «Прикладная механика» является формирования общих представлений о методах анализа, расчета и проектирования деталей и узлов механических систем, а также знаний и навыков, которые позволяют успешно осваивать последующие профилирующие дисциплины и решать практические инженерные задачи.

Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности:

организационно-управленческая деятельность:

участие в составлении технологической и отчетной документации;

расчетно-проектная деятельность:

участие в разработке нормативно-технической и проектной документации для проектирования производства продуктов питания из растительного сырья.

Содержание дисциплины:

Теоретическая механика. Основные понятия и определения статики. Аксиомы статики. Связи и их реакции. Плоская система сходящихся сил. Пара сил. Момент силы. Плоская система произвольно расположенных сил. Виды опор балочных систем.

Теория механизмов и машин. Структурный анализ механизмов.  Кинематический анализ механизмов. Динамический анализ машин.
Сопротивление материалов. Основные положения. Растяжение и сжатие. Геометрические характеристики плоских сечений. Кручение. Изгиб. Сложные виды деформированного состояния. 
Детали машин. Основные положения деталей машин. Передачи вращательного движения. Валы и оси. Подшипники. Муфты. Соединения деталей машин. 

         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
ОПК-2: способен  разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции питания различного назначения (знает способы осуществления основных технологических процессов и характеристики для их оценки; конструкции и работу современных типовых машин и аппаратов, а также прогрессивные методы их эксплуатации; основные понятия и законы науки о процессах и аппаратах пищевых производств; методы расчетов процессов и основных размеров аппаратов; умеет использовать знания физико-химических основ и общих принципов переработки растительного сырья в технологии производства продуктов питания; выявлять основные факторы, определяющие скорость технологического процесса; применять знания и понятия процессов и аппаратов пищевых производств в профессиональной деятельности; владеет методами разработки технологических процессов, обеспечивающих высокое качество продукции и экологическую безопасность окружающей среды; прогрессивными методами эксплуатации технологического оборудования в процессе производства продуктов питания из растительного сырья; прогрессивными методами эксплуатации аппаратов; методами стандартных испытаний по определению параметров основных процессов и аппаратов; методами расчетов на основе знаний процессов и аппаратов пищевых производств).           
Образовательные технологии:

В преподавании дисциплины применяются активные и интерактивные образовательные методы обучения:

- чтение лекций с использованием слайд-презентаций;

- автоматизированное взаимодействие с обучающимися;

- организация самостоятельной работы студента;

- компьютерное тестирование.
Составитель: Е.В. Чупров, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции
