АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

        Дисциплина  Б1.В.ДВ.1.2  Основы товароведения мясной продукции
Семестр: 3
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация:  зачет
Место дисциплины в структуре ООП:

Дисциплина по выбору «Основы товароведения мясной продукции» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного  происхождения. 
Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных».

Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин «Технология мяса и мясных продуктов», «Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясопродуктов».

Цель и задачи освоения дисциплины: 
  Целью освоения дисциплины является изучение товароведных характеристик мясных товаров с учетом современного состояния мясной отрасли.

  Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности

- в производственно-технологической деятельности:

выполнять мероприятия по обеспечению качества продукции;

использование типовых методов контроля качества выпускаемой продукции.
Содержание дисциплины:

Основы товароведения мяса убойных животных, пищевые субпродукты. Основы товароведения колбасных изделий. Основы товароведения продуктов из мяса убойных животных. Основы товароведения мясных полуфабрикатов. Основы товароведения мясных консервов. 

         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
ОПК-3: способен  осуществлять технологический контроль качества готовой продукции (знает основные виды нормативных и технических документов  на мясо и мясные продукты; умеет применять нормативные и технические документы на  мясо и мясные продукты при контроле качества; владеет навыками контроля качества мяса и мясных продуктов).
Образовательные технологии:

  Для реализации учебного процесса подготовки студентов в рамках изучения дисциплин предусматривается использование активных и интерактивных форм проведения занятий.

В рамках изучения дисциплины «Основы товароведения мясной продукции» в ходе проведения лабораторных занятий применение активных форм обучения, таких как разбор конкретных ситуаций, решение профессиональных кейсов.

Составитель: Е.Б. Табала, канд. техн. наук, доцент, кафедра товароведения потребительских товаров, технологии общественного питания и оборудования
