АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина   Б1.Б.9  Физика 
Семестр: 1,2
Количество часов: 252
Количество зачетных единиц: 7 
Промежуточная аттестация: экзамен

Место дисциплины в структуре ООП:

Дисциплина «Физика» включена в базовую часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания  животного происхождения.  
Содержание дисциплины основано на преемственности и взаимосвязи с такими дисциплинами, как: «Физическая и коллоидная химия», «Теоретическая механика», «Сопротивление материалов», «Теплотехника», «Детали машин и основы конструирования», «Электротехника и электроника», «Холодильная техника и технология».
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – приобретение студентами теоретических знаний о механизмах и природе физических явлений и процессов, закономерностях их протекания, а также практического использования физических законов в производственных технологических схемах.

Задачи:

· дать теоретические знания;

· вооружить теоретическими и экспериментальными методами познания природы;

· выработать навык постановки и решения задач;

· наработать опыт проведения эксперимента.

Содержание дисциплины:

Механика. Молекулярная физика и тепловые явления. Колебания и волны. Основы электродинамики. Оптика. Квантовая физика и теория относительности.
          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
ОПК-3: способен  осуществлять технологический контроль качества готовой продукции (знает  основные физические явления; фундаментальные понятия, законы и теории классической и современной физики; умеет использовать физические законы при анализе и решении проблем профессиональной деятельности; владеет навыками работы с приборами и методиками обработки результатов измерений).
Образовательные технологии:

В преподавании дисциплины применяются активные и интерактивные образовательные методы обучения:

- просмотр учебных видеофильмов;

- учебные групповые дискуссии;

- виртуальные симуляторы физических опытов;

- коллоквиумы.
Составитель: И.Г. Бочкарев, канд. хим. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования  
