АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.Б.22 Физико-химические методы исследований
Семестр: 4 
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен

Место дисциплины в структуре ООП: 
  Дисциплина «Физико-химические методы исследований» включена в базовую часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного происхождения.

Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Неорганическая химия», «Органическая химия», «Аналитическая химия», «Физическая и коллоидная химия», «Физика», «Математика».

          Цель и задачи освоения дисциплины: 
Целью изучения дисциплины «Физико-химические методы исследований» является освоение теоретических основ физико-химических методов анализа, что позволит будущим бакалаврам приобрести умения для грамотного применения полученных знаний в профессиональной деятельности.
Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности:

организация контроля за качеством сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки; 

статистическая обработка результатов экспериментов, формулирование выводов и предложений:

· формировать у студентов знания физических и химических законов, лежащих в основе физико-химических методов анализа;

· освоить методики и технику определения физических свойств анализируемых объектов;

· развить практические умения определять количественный состав химических соединений, сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки;

· уметь обрабатывать полученные результаты и формулировать выводы экспериментальной работы.

      Содержание дисциплины: 
           Общие положения физико-химического анализа. Спектральные методы анализа. Оптические методы анализа. Электрохимические методы анализа. Хроматографические методы анализа. Радиометрические методы анализа.
    В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:
           ОПК-3: способен осуществлять технологический контроль качества готовой продукции (знает  основные физические, химические законы и теории; умеет  практически использовать в профессиональной деятельности основные физические, химические законы и теории; владеет методами экспериментального исследования и математической обработки результатов измерений).
           Образовательные технологии: 
 Дисциплина предполагает широкое использование в учебном процессе активных и интерактивных форм проведения занятий: использовать лекции с визуальной презентацией теоретического материала, лекция-беседа, лекция - визуализация, лекция-конференция, проведение лабораторных работ  в малых группых и т.д.

С целью формирования профессиональных навыков студентов предлагается использовать визуальные презентации теоретического материала.

Лекция-беседа – представляет собой непосредственный контакт преподавателя с аудиторией и применяется, как правило, для студентов заочной формы обучения.

Лекция-визуализация – представляет собой визуальный показ способов приготовления стандартных растворов.

Лекция - конференция – представляет собой групповую конференцию по современным методам электрохимического анализа.

Лабораторные занятия по методу «Обучение в малых группах» реализуется по схеме: лекция – групповая работа – индивидуальная работа.

Этапы проведения:

· теоретический обзор по изучаемому материалу;

· организуются  группы из 3-5 студентов, которые выполняют одно общее лабораторное задание;

· далее каждый студент выполняет индивидуальный анализ исследуемого вещества, используя результаты групповой работы.

        Составитель: О.А. Полунина, канд. техн. наук, доцент, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
