АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина Б1.Б.13 Биология
Семестр: 1
Количество часов: 72
Количество зачетных единиц: 2
Промежуточная аттестация: зачет
        Место дисциплины в структуре ООП: 

Дисциплина «Биология» включена в базовую часть  учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного происхождения. 

        Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении общеобразовательных дисциплин: общая биология, химия, география. 

Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: химия, основы безопасности жизнедеятельности. 

       Цель и задачи освоения дисциплины: 
       Цель освоения дисциплины – дать студентам теоретические знания по фундаментальным вопросам современной биологии и практические навыки использования приобретенных знаний.
Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению задач профессиональной деятельности, которые предусматривают умение  объяснять результаты биологических экспериментов, решать элементарные биологические задачи; пользоваться биологической терминологией и символикой; основными методами научного познания.

             Содержание дисциплины:
          Введение в дисциплину. Основы цитологии. Размножение и индивидуальное развитие организмов. Основы генетики. Генетика человека. Основы учения об эволюции. Основы селекции и биотехнологии. Антропогенез. Основы экологии. Эволюция биосферы и человек.
         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) компетенциями:

        ОПК-3: способен   осуществлять технологический контроль качества готовой продукции (знает  правила охраны труда и техники безопасности при выполнении химического эксперимента; основные технологические схемы производства продуктов питания; умеет  анализировать результаты, оформлять отчет о проделанной работе, составлять таблицы, рисовать графики, формулировать выводы; ориентироваться в методах и способах анализа продуктов питания; владеет  приемами химического эксперимента на основе предложенной методики, средствами и методикой оценки качества готовой продукции).

       Образовательные технологии:

       Дисциплина предусматривает широкое использование в учебном процессе активных и интерактивных форм проведения занятий: чтение лекций с использованием слайд-презентаций, круглый стол, организация самостоятельной работы студента и автоматизированное взаимодействие с обучающимися. 
         Составитель:  О.В. Распутина, д-р ветеринар. наук, доцент,  кафедра   технологии  производства и переработки сельскохозяйственной продукции  
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