          АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина  Б1.В.ОД.2  Анатомия и гистология сельскохозяйственных  
                                                                    животных

Семестр: 2
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация:  экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

Обязательная дисциплина «Анатомия и гистология сельскохозяйственных  животных» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.03 Продукты питания животного  происхождения. 
Знания, полученные в результате изучения дисциплины «Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных», обучаемые  могут использовать  при  освоении таких дисциплин, как «Общая технология отрасли», «Сырье и материалы мясной промышленности», «Технология мяса и мясных продуктов», «Ветеринарно-санитарная экспертиза», «Основы животноводства». 
Цель и задачи освоения дисциплины 
 Целью изучения дисциплины «Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных» является формирование знаний о морфологических и видоспецифических особенностях организма сельскохозяйственных животных на разных этапах его роста и развития, необходимых для научной и практической деятельности и способствующих повышению эффективности технологий производства и переработки продукции животноводства.

Задачами  дисциплины «Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных» являются:

– изучение основных принципов структурной организации клеток, тканей и органов в тесной взаимосвязи с выполняемыми функциями и особенностями развития в онтогенезе;

         – приобретение навыков и умений использования полученных знаний для решения профессиональных задач в процессе реализации технологий производства, переработки и хранения продуктов животноводства
Содержание дисциплины:

          Цитология. Морфология и физиология клетки. Основы эмбриологии и общей гистологии. Общие принципы построения и развития организма животных. Соматические системы.

Скелет. Скелетная мускулатура. Система органов кожного покрова. Морфофункциональная характеристика кожного покрова. Спланхнология. Понятие о внутренностях, полостях тела. Система органов пищеварения. Система органов дыхания. Мочеполовая система. Органы кроветворения и иммунной защиты. Интегрирующие системы. Общая  характеристика и функциональное значение. Сердечно-сосудистая система. Эндокринные органы. Нервная система и органы чувств. 

         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
         ПК-5: способен  организовывать входной контроль качества сырья и вспомогательных материалов, производственный контроль полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль качества готовой продукции (знает объект, предмет, задачи дисциплины; основы цитологии и эмбриологии; морфологические особенности тканей и органов сельскохозяйственных животных; умеет  определять топографию и морфологическую структуру органов; на основании микроскопического исследования определять структурные особенности клеток, тканей, органов при технохимическом контроле переработки различных видов мясного сырья; владеет методологией исследования гистологических препаратов с применением светового микроскопа).
Образовательные технологии:

  Преподавание дисциплины  ведется с использованием разнообразных интерактивных образовательных технологий в зависимости от вида и цели учебного занятия: проведение проблемно-ориентированных лекций,  групповая дискуссия, автоматизированное взаимодействие с обучающимися,  организация самостоятельной работы студентов, чтение лекций с использованием слайд-презентаций и круглый стол.

          Составитель: В.Ю. Листков, канд. с.-х. наук, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции  
