АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина  Б1.В.ОД.14  Финансово-экономическая деятельность ресторана
Семестр: 7
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

Обязательная дисциплина «Финансово-экономическая деятельность ресторана» включена в вариативную часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания.

Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины «Финансово-экономическая деятельность ресторана» состоит в формировании у студентов понятия и теоретических основ функционирования предприятий общественного питания как субъектов хозяйствования и объектов экономического управления; выявлении отраслевых особенностей их экономики, места в системе общественного воспроизводства, включая производство, реализацию и организацию потребления продукции общественного питания различными группами населения.

Задачи: 

Сформировать у студентов представление:
- об основах экономики предприятия как субъекте рыночной экономики;

- сущности и содержании хозяйственного механизма.

Дать студентам знания:

- показателей, характеризующих эффективность и конкурентоспособность предприятия;

- принципов и методов анализа и планирования объемов и финансовых результатов деятельности ресторана.

Научить студентов использовать полученные знания для выявления направлений и резервов повышения экономической эффективности деятельности ресторана в условиях рынка.

Содержание дисциплины:

Понятие предприятия. Признаки, характеризующие предприятие. Организационно-правовые формы предприятий и их характеристика. Экономический механизм хозяйствования, его сущность и характеристика. Особенности механизма хозяйствования в потребительской кооперации. Ресурсы – экономическая основа деятельности предприятия. Виды ресурсов, их назначение. Структура ресурсов. Продукция, ее виды, ассортиментная политика предприятия. Расширение ассортимента и улучшение качества выпускаемой продукции как способ конкурентной борьбы. Персонал предприятий, его характеристика. Характеристика труда работников предприятий питания. Сущность издержек производства и обращения в общественном питании, их классификация и экономическое содержание. Факторы, влияющие на уровень расходов, и методика их расчета. Цены и ценообразование на предприятиях питания. Вилы цен. Калькуляция цен на обеденную продукцию и штучные покупные товары. Прибыль в системе рыночных отношений, ее экономическое содержание и назначение. Формирование и использование прибыли на предприятиях питания.

          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
ПК-14: способен  проводить мониторинг и анализировать результаты финансово-хозяйственной деятельности предприятия питания, оценивать финансовое состояние предприятия питания и принимать решения по результатам контроля (знать приемы и способы анализа; уметь применять методику анализа результатов финансово-хозяйственной деятельности предприятий питания; владеть приемами принятия решений по результатам контроля);

ПК-16: способен планировать стратегию развития предприятия питания с учетом множественных факторов, проводить анализ, оценку рынка и риски, умеет провести аудит финансовых и материальных ресурсов (знать принципы и методы планирования; уметь учитывать множество факторов при планировании деятельности организации; владеть методикой анализа оценки рынка и рисков);

ПК-17 способен организовать ресурсосберегающее производство, его оперативное планирование и обеспечение надежности технологических процессов производства продукции питания, способы рационального использования сырьевых, энергетических и других видов ресурсов (знать методы оперативного планирования производства; уметь организовывать новые технологические процессы на производстве, позволяющие более рационально использовать различные виды ресурсов; владеть методиками совершенствования организации рабочих мест персонала предприятия общественного питания);

ПК-22: способен  проводить мониторинг финансово-хозяйственной деятельности предприятия, анализировать и оценивать финансовое состояние предприятия (знать приемы и способы анализа; уметь применять методику анализа результатов финансово-хозяйственной деятельности предприятий питания; владеть приемами принятия решений по результатам контроля).
Образовательные технологии: 
Традиционные, компьютерные, интерактивные. Часть занятий проводится в интерактивной форме, в том числе: проблемно-ориентированная лекция с рассмотрением дискуссионных вопросов по выделенным темам. На практических занятиях – групповая дискуссия по ключевым вопросам темы и обсуждение проблемных вопросов в микрогруппах.

Составитель: М.И. Дроздова, д-р экон. наук, профессор, кафедра отраслевых экономик
