АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина Б1.В.ДВ.1.2 Технология переработки продукции растениеводства
Семестр: 3
Количество часов: 108

Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация: зачет
        Место дисциплины в структуре ООП: 

Дисциплина по выбору «Технология переработки продукции растениеводства» включена в вариативную часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.02  Продукты питания из растительного сырья.
        Изучение дисциплины базируется на знаниях, полученных при освоении таких дисциплин, как «Биология», «Физическая и коллоидная химия», «Физико-химические основы и общие принципы переработки растительного сырья», «Теоретические основы пищевых технологий». 
        Данная дисциплина необходима для освоения таких дисциплин как «Технохимический контроль качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий», «Технологическое оборудование отрасли» и направлена на углубление профессиональных знаний студентов
       Цель и задачи освоения дисциплины: 
       Целью освоения дисциплины «Технология переработки продукции растениеводства» является формирование у студентов теоретических знаний и практических навыков по технологиям переработки продукции растениеводства. 

Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности:
в области производственно-технологической деятельности:

· реализация технологий переработки продукции растениеводства;

· обеспечение качества перерабатываемой продукции.

в области экспериментально-исследовательской деятельности:

· изучение и анализ научно-технической информации в области переработки продукции растениеводства;

· использование результатов исследований в области переработки продукции растениеводства.

в области организационно-управленческой деятельности:
· организация эффективных технологий переработки продукции растениеводства с учетом условий хозяйствования;

· своевременное внедрение в технологические процессы современных достижений науки и техники в области переработки продукции растениеводства с целью повышения эффективности производственной деятельности.

в области расчетно-проектной деятельности:

· участие в разработке нормативно-технической и проектной документации;
· проектирование технологических линий переработки продукции растениеводства.
                    Содержание дисциплины:
        Технология производства муки. Технология производства крупы. Технология производства растительных масел. Технология хлебопекарного производства. Технология переработки плодоовощной продукции. Основы пивоварения. Технология производства спирта. Технология свеклосахарного производства.
             В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
        ПК-4: способен применить специализированные знания в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья для освоения профильных технологических дисциплин;

         ПК-5: способен использовать в практической деятельности специализированные знания фундаментальных разделов физики, химии, биохимии, математики для освоения физических, химических, биохимических, биотехнологических, микробиологических, теплофизических процессов, происходящих при производстве продуктов питания из растительного сырья;
            знает принципы, методы переработки продовольственного зерна; технологии производства муки, крупы, требования государственных стандартов к качеству продуктов переработки зерна;

         умеет  эксплуатировать технологическое оборудование для переработки зерна с учетом различных процессов и аппаратов; оценивать качество и безопасность зерна и продуктов его переработки в соответствии с требованиями государственных стандартов;

        владеет  навыками применения полученных знаний при решении практических задач.

               Образовательные технологии:
   В процессе преподавания дисциплины «Технология переработки про-        дукции  растениеводства» используются следующие образовательные технологии: круглый стол, чтение лекций с использованием слайд-презентаций, автоматизированное взаимодействие с обучающимися.
      Составитель:  В.Б. Мазалевский, канд. техн. наук, кафедра технологии         производства и переработки сельскохозяйственной продукции  
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