        АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина  Б1.В.ОД.4  Технология отрасли
Семестр: 5-7
Количество часов: 864
Количество зачетных единиц: 24
Курсовая работа: 7 семестр
Промежуточная аттестация:  (5-7) зачет, (5-7) экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

Обязательная дисциплина «Технология отрасли» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 
Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: «Теоретические основы пищевых производств», «Процессы и аппараты пищевых производств».

Цель и задачи освоения дисциплины: 
  Цель освоения дисциплины – сформировать у студентов теоретические знания о совокупности процессов и технологических операций, обеспечивающих получение продукции из растительного сырья в рамках отрасли промышленной переработки и сбыта сельскохозяйственного сырья и продовольствия.
  Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих задач профессиональной деятельности 

в области производственно-технологической деятельности:

· управление технологическими процессами производства продуктов питания из растительного сырья на предприятии;

· организация рационального ведения технологического процесса и осуществление контроля над соблюдением технологических параметров процесса производства продуктов питания из растительного сырья;

· участие в разработке новых технологий и технологических схем производства продуктов питания из растительного сырья;

в области экспериментально-исследовательской деятельности:

· участие в исследовании технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья;

в области организационно-управленческой деятельности:

· организация работ по применению передовых технологий для производства продуктов питания из растительного сырья;

в области расчётно-проектной деятельности:

проведение расчётов для проектирования пищевых производств, технологических линий, цехов; отдельных участков предприятий.

Содержание дисциплины:

Основные понятия в области производства продукции из растительного сырья. Стандартизация и классификация сырья, свойства сырья и его показатели. Технологические процессы подготовки исходного материала к производству. Технология сахарного производства. Технология крахмалопаточного производства. Технология хлебопекарного производства.
Технология бродильного производства. Технология макаронных изделий. Технология масложирового производства. Технология кондитерского производства. Основные положения проектирования технологических линий пищевых предприятий. Основы технологического проектирования технологических линий в пищевой промышленности. Строительные решения (планировка) цехов предприятий в пищевой промышленности. Генеральный план и транспорт предприятий пищевой промышленности. Особенности проектирования предприятий пищевой промышленности. Технологические линии пищевых производств. 
         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) и профессиональными (ПК)  компетенциями:
         ОПК-2: способен  разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья (знает способы совершенствования технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья; умеет  разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья; владеет в разработке мероприятий по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья);

         ПК-4: способен применить специализированные знания в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья для освоения профильных технологических дисциплин (знает    специализированные знания в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья; умеет  применить специализированные знания в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья для освоения профильных технологических дисциплин; владеет  в применении специализированных знаний в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья);
ПК-7: способен осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья (знает  основные методы управления действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья; умеет  осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья; владеет  в управлении действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья);
ПК-15: готов  участвовать в производственных испытаниях и внедрении результатов исследований и разработок в промышленное производство (знает  основные методы проведения производственных испытаний и внедрения результатов исследований и разработок; умеет   проводить производственные испытания и внедрять результаты исследований и разработок в промышленное производство; владеет  проведения производственных испытаний и внедрения результатов исследований и разработок в промышленное производство);

ПК-16: готов  применять методы математического моделирования и оптимизации технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на базе стандартных пакетов прикладных программ (знает методы математического моделирования и оптимизации технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на базе стандартных пакетов прикладных программ; умеет применять методы математического моделирования и оптимизации технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на базе стандартных пакетов прикладных программ; владеет  методами математического моделирования и оптимизации технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на базе стандартных пакетов прикладных программ);

       ПК-17: способен  владеть статистическими методами обработки экспериментальных данных для анализа технологических процессов при производстве продуктов питания из растительного сырья (знает    статистические методы обработки экспериментальных данных; умеет   применять статистические методы обработки экспериментальных данных;

владеет методами математического анализа и моделирования, математическим аппаратом при решении профессиональных проблем).

Образовательные технологии:

В преподавании дисциплины применяются активные и интерактивные образовательные методы обучения:

- чтение лекций с использованием слайд-презентаций;

- занятия с использованием интерактивной доски;

- круглый стол;

- деловая игра.
Составитель: В.Ю. Листков, канд. с.-х. наук, доцент, кафедра технологии   производства и переработки сельскохозяйственной продукции 
