АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

         Дисциплина  Б1.В.ОД.11  Технологическое оборудование   отрасли
Семестр: 5,6
Количество часов: 252
Количество зачетных единиц: 7
Промежуточная аттестация:  зачет, экзамен
Место дисциплины в структуре ООП:

Обязательная дисциплина «Технологическое оборудование   отрасли» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 
Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин «Физика», «Математика», «Теоретические основы пищевых производств», «Процессы и аппараты пищевых производств», «Физико-химические основы и общие принципы переработки растительного сырья».

Цель и задачи освоения дисциплины 
Цель освоения дисциплины «Технологическое оборудование отрасли» –  подготовка бакалавра к производственно-технологической деятельности связанной с эксплуатацией машин и аппаратов отрасли; для решения конкретных технических задач связанных с технологическим оборудованием.

В процессе изучения дисциплины решаются следующие задачи: 

–  изучение схем основных типов технологического оборудования для перерабатывающих предприятий;

– изучение оптимальных технологических режимов работы оборудования отраслей АПК, критериев выбора современного технологического оборудования;

          –  изучение устройства оборудования перерабатывающих производств, методов эксплуатации оборудования с требованиями техники безопасности и защиты окружающей среды от загрязнения.

Содержание дисциплины:
Общие сведения о технологическом оборудовании. Оборудование для транспортирования и хранения сырья. Оборудование для ведения механических и гидромеханических процессов. Оборудование для ведения тепло-массообменных процессов. Оборудование для ведения биотехнологических процессов.
         В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими профессиональными (ПК) компетенциями:
ПК-2: способен  владеть прогрессивными методами подбора и эксплуатации технологического оборудования при производстве продуктов питания из растительного сырья (знает  методы оценки эффективности работы технологического оборудования; прогрессивные методы эксплуатации технологического оборудования при производстве продукции; умеет  планировать организацию эксплуатации технологического оборудования при производстве продуктов питания из растительного сырья; владеет  навыками проводить теплотехнические и технологические расчеты оборудования; оценивать пригодность любого агрегата для улучшения технологического процесса);

          ПК-7: способен осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья (знает  устройство технологического оборудования; умеет  анализировать технологические процессы с использованием полученных знаний по технологическому оборудованию; владеет  навыками контроля эффективности работы оборудования).

Образовательные технологии:

Дисциплина предполагает широкое использование в учебном процессе активных и интерактивных форм проведения занятий: анализ конкретных ситуаций, деловые игры и т.д.

С целью формирования профессиональных навыков студентов предлагается использовать визуальные презентации теоретического материала и др.

Лекция-беседа – представляет собой непосредственный контакт преподавателя с аудиторией.

Лекция-визуализация – представляет собой устную информацию, преобразованную в визуальную форму.

Работа в малых группах – стратегия, дающая всем обучающимся возможность участвовать в работе, практиковать навыки сотрудничества, межличностного общения (в частности, умение активно слушать, вырабатывать общее мнение, разрешать возникающие разногласия).

Анализ конкретных ситуаций. Конкретная ситуация – это любое событие, которое содержит в себе противоречие или вступает в противоречие с окружающей средой. Ситуации могут нести в себе как позитивный, так и отрицательный опыт. Все ситуации делятся на простые, критические и экстремальные.

Составитель: В.Ю. Листков, канд. с.-х. наук, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции  
