 АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина Б1.В.ДВ.9.2 Основы законодательства в пищевой
                                       промышленности      
Семестр: 7
Количество часов: 144
Количество зачетных единиц: 4
Промежуточная аттестация: экзамен
 Место дисциплины в структуре ООП: 
 Дисциплина по выбору «Основы законодательства в пищевой промышленности» включена в вариативную часть учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 
Дисциплина «Основы законодательства в пищевой промышленности» базируется на знаниях, полученных при изучении, математики, ботаники, агрометеорологии, физиологии растений, земледелия с основами почвоведения и агрохимии, морфологии и физиологии сельскохозяйственных животных и направлена на углубление профессиональных знаний студентов
 Цель и задачи освоения дисциплины: 
 Целью дисциплины «Основы законодательства в пищевой промышленности» является формирование у студентов    знаний  правовых и организационных аспектов контроля качества и безопасности пищевых продуктов.

В задачи дисциплины входит освоить общие понятия, цели, задачи, стандартизации. Овладеть современными методами, методиками, используемыми в профессиональной деятельности. Особое внимание уделить вопросу подтверждения соответствия, как одному из важнейших факторов, позволяющих подтверждать соответствие произведенной продукции требованиям стандартов и других нормативных документов.

Содержание дисциплины: 
Формирование системы технического регулирования стран Таможенного союза. Договорно-правовая база Таможенного союза и Единого экономического пространства в области технического регулирования. Технические регламенты Таможенного союза. Формы оценки соответствия продукции в рамках Таможенного союза. Иные формы оценки соответствия в рамках Таможенного союза. Формирование национальной системы стандартизации Российской Федерации. Государственный контроль (надзор) в РФ.
           В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК) и   профессиональными (ПК) компетенциями:
         ОПК-2: способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья (знает научно-техническую информацию отечественного и зарубежного опыта по тематики исследования; умеет пользоваться методами анализа данных, обрабатывать полученные данные; владеет навыками разрабатывать нормативную и техническую документацию);

         ПК-8: готов обеспечивать качество продуктов питания из растительного сырья в соответствии с требованиями нормативной документации и потребностями рынка (знает научно-техническую информацию отечественного и зарубежного опыта по тематики исследования; умеет пользоваться методами анализа данных, обрабатывать полученные данные; владеет навыками разрабатывать нормативную и техническую документацию).

Образовательные технологии: 
  Преподавание дисциплины «Основы законодательства в пищевой промышленности» ведется с использованием разнообразных интерактивных образовательных технологий в зависимости от вида и цели учебного занятия. 

Теоретический материал излагается на лекционных занятиях в форме проблемно-ориентированных лекций.

Практические занятия ориентированы на закрепление теоретического материала, изложенного на лекционных занятиях, а также на приобретение дополнительных знаний, умений и практических навыков осуществления аналитической деятельности с применением таких интерактивных форм обучения как: 

•
деловая игра;

•
дискуссия;

•
чтение лекций с использованием слайд-презентаций;

•
автоматизированное взаимодействие с обучающимися.

  Составитель: К.Н. Нициевская, канд. техн. наук, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции
