АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.В.ОД.10  Охрана труда  и организация производства
Семестр: 7 
Количество часов: 108
Количество зачетных единиц: 3
Промежуточная аттестация: зачет
Место дисциплины в структуре ООП: 
Обязательная дисциплина «Охрана труда  и организация производства» включена в вариативную часть учебного плана направления 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 
        Изучение дисциплины базируется на знаниях, полученных студентами при освоении таких дисциплин, как, «Экология», «Безопасность жизнедеятельности», «Процессы и аппараты пищевых производств».

       Цель и задачи освоения дисциплины: 
Целью изучения дисциплины «Охрана труда и организация производства» является - формирование у студентов теоретических знаний  и практических навыков по основам безопасности труда, способов защиты от профессиональных рисков.

Задачи дисциплины: 

· сформировать у студентов знания и навыки по правовым, организационным и экономическим вопросам охраны труда;   

· выработать знания и навыки, необходимые для организации безопасных условий труда на современном производстве;

· изучить методы анализа и оценки состояния охраны труда на современном предприятии; 

· уметь обосновывать экономическую целесообразность и выгодность    внедрения требований, предъявляемых к условиям труда, микроклимату     производственных помещений, их освещенности и т.д.

       Содержание дисциплины: 
       Условия труда. Тяжесть и напряженность труда. Правовые основы охраны труда. Управление безопасностью труда (организационное, методическое, информационное). Производственный травматизм и профессиональная заболеваемость. Аттестация рабочих мест и сертификация предприятий. Защита от опасных и вредных производственных факторов и неблагоприятных метеорологических  условий. Производственное освещение. Электробезопасность на производстве. Основы пожарной безопасности на производстве.
       В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общекультурными (ОК) и  профессиональными (ПК) компетенциями:
       ОК-8: способен  использовать приемы первой помощи, методы защиты в условиях чрезвычайных ситуаций (знает классификацию опасных и вредных производственных факторов; их основные физико-гигиенические характеристики; действие на организм человека; методы защиты от них; порядок расследования несчастного случая на производстве; умеет оценивать риски, социальную и экономическую эффективность принимаемых решений в управлении персоналом; организовать «двухступенчатый» контроль условий труда на малом предприятии; идентифицировать профессиональные риски на рабочем месте; планировать в организации  мероприятия по улучшению условий охраны труда; владеет методами аттестации рабочих мест по напряженности и тяжести труда; методами оценки знаний работников организации в области охраны труда);

       ПК-12: способен владеть правилами техники безопасности, производственной санитарии, пожарной безопасности и охраны труда (знает   классификацию опасных и вредных производственных факторов; их основные физико-гигиенические характеристики; действие на организм человека; методы защиты от них; порядок расследования несчастного случая на производстве; умеет  оценивать риски, социальную и экономическую эффективность принимаемых решений в управлении персоналом; организовать «двухступенчатый» контроль условий труда на малом предприятии; идентифицировать профессиональные риски на рабочем месте; планировать в организации  мероприятия по улучшению условий охраны труда; владеет  методами аттестации рабочих мест по напряженности и тяжести труда; методами оценки знаний работников организации в области охраны труда).
       Образовательные технологии: 
       В процессе преподавания дисциплины «Охрана труда и организация производства» используются следующие образовательные технологии: 

- чтение лекций с использованием слайд-презентаций;

- тестирование;
- круглый стол;

- деловая игра;

- автоматизированное взаимодействие с обучающимися.
       Составитель: Ю.В. Гладышев, д-р мед, наук, профессор, кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции
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